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You should read this user manual carefully before Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
using the appliance lappareil .
Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Prima di utilizzare Uapparecchio in funzione leggere
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen attentamente le istruzioni per l'uso.
Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen de folosirea aparatului
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie BHUMaTenbHo npounTaiiTe pykoBOACTBO Nosb30BaTeNs

doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi nepef vcrnonb3oBaHueM npunbopa




Keep this manual with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.
READ MANUAL Pastrati manualul de utilizare alaturi de aparat.
XpaHuWTb pyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOMCTBOM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.

Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.

Pour lusage a lintérieur seulement.

Destinato solo all'uso domestico.
Numai pentru uz casnic.

Mcnonb3oBaTh TONBbKO B MOMELLEHUSX.
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“\:(i\\ 1 Transparent lid/ Durchsichtiger Deckel/ Transparant deksel/

p S 2_}) Przezroczysta pokrywa/ Couvercle transparent/ Copertura trasparente/
Capac transparent/ lMpo3payHas Kpblwka

2 Mixing blade/ Mischer/ Mengschoep/ Mieszadto/ Agitateur/ Agitatore/
Brat de amestecare/ Mewanka

3 Ice cream bowl/ Eisbehélter/ 1Jsbak/ Pojemnik na lody/
Récipient pour la glace/ Contenitore per gelato/ Vas de inghetata/
KoHTeliHep pna Mopo)XxeHoro

4 Compressor housing/ Gehduse des Verdichters/
Behuizing/ Obudowa sprezarki/ Boite du compresseur/
Scatola del compressore/ Carcasa compresorului/
Kopnyc komnpeccopa




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Please read this manual carefully before connecting the
appliance in order to prevent damage due to incorrect use. Read the safety regulations in particular very

carefully.

Safety regulations
e Incorrect operation and improper use of the ap-
pliance can seriously damage the appliance and
injure users.
The appliance may only be used for the purpose
for which it was intended and designed. The man-
ufacturer is not liable for any damage caused by
incorrect operation and improper use.
Keep the appliance and electrical plug away from
water and any other liquids. In the unlikely event
that the appliance should fall into water, imme-
diately pull the plug out of the socket and have
the appliance checked by a certified technician.
Not following these instructions could give rise to
life-threatening situations.
Never try to open the casing of the appliance your-
self.
Do not insert any objects in the casing of the ap-
pliance.
Do not touch the plug with wet or damp hands.
Regularly check the plug and cord for any damage.
Should the plug or cord be damaged have it/them
repaired by a certified repair company.
Do not use the appliance after it has fallen or is
damaged in any other way. Have it checked and re-
paired, if necessary, by a certified repair company.
Do not try to repair the appliance yourself. This
could give rise to life-threatening situations.
Make sure the cord does not come in contact with
sharp or hot objects and keep it away from open
fire. To pull the plug out of the socket, always pull
on the plug and not on the cord.
e Make sure that no one can accidentally pull the
cord (or extension cord) loose or trip over the cord.

¢ Always keep an eye on the appliance when in use.
e Children do not understand that incorrect use of
electrical appliances can be dangerous. Therefore,
never let children use home appliances without
supervision.

Always pull the plug out of the socket when the
appliance is not being used and always before
cleaning.

Warning! As long as the plug is in the socket the
appliance is connected to the power source.

Turn off the appliance before pulling the plug out
of the socket.

Never carry the appliance by the cord.

Do not use any extra devices that are not supplied
along with the appliance.

Only connect the appliance to an electrical outlet
with the voltage and frequency mentioned on the
appliance label.

Avoid overloading.

Turn off the appliance after use by removing the
plug from the socket.

Always remove the plug from the socket when fill-
ing or cleaning the appliance.

The electrical installation must comply with the
applicable national and local regulations.

This appliance is not intended for use by persons
(including children] with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervi-
sion orinstruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

Technical specifications
Power: 150 W

Voltage: 220-240V~
Frequency: 50 Hz
Capacity: 1.5 liter

Max. filling quantity: 1,000 ml
Dimensions: 425x285x(H)262mm
Weight: 11.0 kg

Power cord: 150 cm



Special safety instructions

e [ce maker isn’t intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control
system.

e Don’t clean any parts of the appliance in the dish-
washer, but only in warm soapy water.

e This appliance is intended for domestic and simi-
lar use such as: staff kitchen areas in shops, offic-
es and other working environments.

e Unwind the power cord completely.

* Do not exceed the maximum filling quantity (max.
3/4 of the ice cream bowl volume), as the ice cream
will expand during freezing.

¢ Do not hold any tools, cutlery or fingers into the jug
while it is operated - Risk of injuries.

e Only use the appliance when properly assembled.

e During operation, the ventilation slots of the com-
pressor housing as well as of the motor block
must be free and uncovered.

e Never use the device without the ice cream bowl!

¢ Do not use the appliance with accessories of other
machines or brands.

¢ Do not use any sharp objects to take out the ice
cream. Only use plastic or wooden spoons or spat-
ulas.

e Always fill the ingredients into the removable ice
cream bowl, never directly into the recess of the
compressor housing.

Preparations for first use

e Rinse all removable parts in warm water.

e Wipe the casing and slot for the ice cream bowl
with a damp, well wrung cloth.

e Place the appliance on a dry, level work surface.

The control panel

‘POWER’ button

When the plug is in the power socket, the appliance is in the stand-by-mode.
The display will show “00". Press the 'POWER' button to turn on the appliance.
The display lights up and shows "60:00". To turn off the appliance during oper-
ation, press the 'POWER’ button as well.

‘MENU’ button

With this button, you choose between the three preparation programmes "Mix
& Freeze', ‘Freeze’ or only ‘Mix". When you press the ‘"MENU’ button during
operation, the appliance returns to the initial mode.

‘TIME+ button
This button increases the operation time in 1-minute-steps. Maximum setting
is 60 minutes.

‘TIME-’ button
This button decreases the operation time in T-minute-steps. Minimum setting
is 5 minutes.

‘START/PAUSE’ button

This button starts the chosen programme. Press the ‘'START/PAUSE’ button
as well if you want to interrupt the program. To resume the program press
'START/PAUSE' once again. To avoid damages to the compressor, wait at
least 5 minutes before resuming the program. Advice: If the program isn't
resumed within 20 minutes, the appliance will switch off automatically.




The display

Symbol Display
~+
AVl Ice Cream
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s"!’k Cooling only
A
™ Mixing only

‘ICE CREAM’ program

This program is for creating ice cream. The basic setting is 60 minutes and is adjustable by pressing the but-

tons TIME+ and TIME-".

‘COOLING ONLY’ program

If the ice cream does not have the desired consistency, you can extend the freezing time with this program. The
basic setting is 30 minutes and is adjustable by pressing the buttons ‘TIME+ and TIME-".

‘MIXING ONLY’ program

When the ingredients need to be mixed evenly before starting the freezing process choose this program.
The basic setting is 10 minutes. It is possible to change the mixing time by pressing the buttons TIME+" and

‘TIME-".

Ice cream making

e Refrigerate the prepared ice cream mixture or the
required ingredients to a temperature of 6-8 °C.

e Puree fruit just before mixing the ingredients and
add pieces of fruit at the end.

e Use alcohol sparingly because it prolongs the time
needed for freezing.

¢ Place the removable ice cream container in the
space provided in the compressor housing.

¢ Place the mixing blade on the shaft in the middle
of the ice cream container.

e Fill the refrigerated ingredients into the removable
ice cream container. Do not fill the ice cream con-
tainer more than 3/4 full, since ice cream expands
during the freezing process.

e Place the lid on the ice cream container.

* Plug the power cord into an electrical outlet and
switch on the appliance with the 'POWER’ but-
ton. The display lights up blue briefly and displays
“60:00". The symbol for the standard program Mix
& Freeze blinks.

e The appliance is ready for operation.

* You can now select the desired program with the
“Menu” button. The selected program is indicated
by the corresponding symbol.

¢ Important: once you have selected a program, you
cannot change it while the program is running.
The ICE CREAM" and 'MIXING ONLY" programs
can be paused by pressing the 'START/PAUSE’
button. As soon as the 'START/PAUSE’ button is
pressed again, the appliance will resume oper-
ation. The 'COOLING ONLY" program cannot be
paused.
Press the 'START/PAUSE’ button. The appliance
starts mixing the ingredients.
The remaining time is shown on the display.
During operation you can change the operating
time by pressing the TIME+" or 'TIME-" button in
intervals of 1 minute to a maximum of 60 minutes.
After expiration of the set time the appliance au-
tomatically switches off and a signal beeps ten
times. The display shows 0:00.
If the ice cream is not removed within 10 minutes
after the “finished” signal, the automatic cooling
function switches on to prevent the ice cream from
melting.
e The automatic cooling function keeps the ice
cream cold for a maximum of one hour.
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Remove ice cream

* Before removing the ice cream from the appliance,
switch off the appliance with the 'POWER’ button
and unplug the power cord from the electrical out-
let.

e Remove the transparent lid.

e Remove the ice cream container from the appli-
ance and carefully pull the mixer out of the con-
tainer.

e Transfer the ice cream to a suitable container. Do
not use sharp or pointed objects; instead, use a
plastic or wooden spoon in order not to damage
the ice cream container. We recommend using a
silicone dough scraper.

e |f desired, you can make more ice cream right
away. In this case, start again with the first step.

e Tip: If you make fruit ice cream or sorbet, remove
the ice cream container as soon as the program
is finished, transfer the ice cream to a container
suitable for freezing and put this container in the
freezer so that the ice cream freezes completely.
Otherwise, this ice cream may be slightly soft in-
side, even if it is firmly frozen on the outside.

Cleaning and maintenance

e Before cleaning, always turn off the appliance, un-
plug it from the electrical outlet.

e Never clean the appliance with or under water or
other liquids. It is especially important to keep the
motor and the compressor from coming into con-
tact with water.

* Do not use harsh or abrasive cleaners.

e The removable parts can be cleaned in warm wa-
ter with mild dishwashing detergent. These parts
are not dishwasher-safe. Do not immerse the con-
tainer in water.

* Wipe off the compressor housing with a damp
cloth.

e Dry all parts thoroughly with a soft cloth before
reassembly.

Recipes:

General information

In the following chapter you'll find some general in-
formation for the preparation of ice cream as well
as some basic recipes. Please adapt the quanti-
ties always to the maximum filling quantity of the
ice maker bowl. The ice cream smells best when it
is fresh. Freshly made ice cream does not contain
any conserving agents and should be served imme-
diately. Ice will loose taste and quality if stored too
long. To conserve the ice cream, do not leave it in the
removable bowl of the ice machine, but put it in an
adequate freezing box with lid. Fresh Ice cream can
be stored for a short period of time in the freezer. If
you want to store the ice cream for a longer period
of time, you should add 20g. of ice cream base which
avoids the formation of big ice crystals.

The ingredients must be cooled thoroughly before
putting them into the ice cream bowl. The cooler
the ingredients, the shorter the preparation time
(approx. 30 minutes). Only use ripe fruits for fruit
ice cream. Fruit pieces or berries should be added
at the end of the freezing procedure. Only use very
fresh eggs. You can replace milk by cream or cream
by milk. The more cream is used, the softer the ice
cream will be. Sugar can be replaced by honey, syr-
up or sweetener [not in case of soft ice cream). Milk
can be replaced by soy milk. If you want hard ice
cream, put the mixture in the freezer for 15 to 30
minutes before putting it into the ice cream bowl, or
just select a longer freezing time.

Melted ice cream must be used immediately and
shouldn’t be frozen again.



CREAM ICE

Cream ice is made of milk, cream, egg yolk, sugar
and other ingredients. It becomes smooth and soft
by being stirred constantly during freezing.

Basic recipe vanilla ice cream
250 ml milk

300 ml cream

1 vanilla pod

1 pinch of salt

3 egg yolk

3 tablespoons of sugar

Heat milk and cream, slit the vanilla pod and add the
pulp to the milk, as well as the salt. Beat egg yolk
with sugar and add slowly the warm milk. Heat up
to 75°C while constantly stirring otherwise the egg
will coagulate. Cool the ice cream mass thoroughly
in the refrigerator, then prepare the ice cream in the
ice cream maker.

SOFT ICE CREAM

Soft ice cream is made of cream, egg yolk and oth-
er ingredients. It becomes smooth and soft by being
stirred constantly during freezing. Don’t make the
program to long, soft ice cream needs less time in
the machine.

Basic vanilla soft ice recipe
375 ml cream

Half sliced vanilla pods

80g honey

1 egg yolk

1 egg
1 pinch of salt

Cook cream, vanilla pod and honey the day before
and let it cool down. Mix all ingredients and prepare
ice cream in the ice cream maker.

FRUIT ICE CREAM

Fruit ice cream consists mainly of mashed fruits
with sugar, cream or yoghurt and some egg white.
To have a smooth fruit ice cream, it has to be stirred
during freezing, which is achieved best in a ice
cream maker.

Basic fruit ice cream recipe
300g mashed fruits

1 tablespoon of lemon juice,
75-100g Sugar

1 tablespoon egg white
150ml cream

Mix mashed fruits with sugar and lemon juice. Beat
egg white and cream and add it to the mashed fruits.
Mix all ingredients and prepare ice cream in the ice
cream maker. If canned fruits are used, it might not
be necessary to add additional sugar.

SHERBET

Sherbet can be made from nearly all sorts of fruits
or fruit juice, e g. from raspberries, apricots, peach-
es. melons, kiwis etc. A sherbet must be stirred con-
stantly during freezing to avoid the formation of big
ice crystals. Sherbets don't necessarily have to be
sweet. Just try a tomato or a Campari orange sher-
bet as starter of a dinner. A special delight is a scoop
of sherbet served in a glass of champagne.

Basic sherbet recipe

600-700ml mashed fruits / fruit juice

75-100g sugar [depending on the type of fruit]
1-2 tablespoons egg white

Mix all ingredients and prepare the ice cream in the
ice cream maker. The sherbet can be seasoned with
1 tablespoon of liqueur, brandy, etc. If canned fruits
are used, it is not necessary to add sugar.



Warranty

Any defect affecting the functionality of the appli-
ance that becomes apparent within one year after
purchase will be corrected by free repair or replace-
ment provided the appliance has been used and
maintained in accordance with the instructions and
has not been abused or misused in any way. Your
statutory rights are not affected. If the appliance is
claimed under warranty, state where and when it

was bought and include proof of purchase (e.g. re-
ceipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dispose
of the appliance according to the regulations and
guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

¢ Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur

schweren Beschadigung des Gerats sowie zu Verlet-

zungen flhren.

Das Gerat ist ausschlieflich zu dem Zweck zu be-

nutzen, zu dem es hergestellt wurde. Der Hersteller

haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafe Be-

dienung des Gerats zuriickzufihren sind.

Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Was-

ser oder einer anderen Flissigkeit vermeiden. Den

Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und

das Gerat von einem anerkannten Fachmann priifen

lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins

Wasser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheits-

vorschriften besteht Lebensgefahr.

Nie eigenstandig das Gehause des Geréates zu 6ffnen

versuchen.

In das Gehause des Gerédtes keine Gegenstande ein-

flhren.

Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen

berihren.

Den Stecker regelmaBig auf eventuelle Schaden hin

priffen. Beschadigte Stecker oder Kabel von einer

zugelassenen Reparaturwerkstatt reparieren lassen.

Das Gerat nicht mehr benutzen, wenn es herunterge-

fallen ist oder sonst wie beschadigt wurde. Das Gerat

von einer zugelassenen Reparaturwerkstatt priifen

und gegebenenfalls reparieren lassen.

Nicht versuchen, das Gerat eigenstandig zu reparie-

ren. Dann besteht Lebensgefahr.

Das Kabel von scharfen und heiffen Gegenstanden

sowie von offenem Feuer fernhalten. Beim Raus-

ziehen des Steckers stets am Stecker und nicht am

Kabel ziehen.

e Beachten Sie, dass das (Verlangerungs-) Kabel nicht
irrtimlicherweise geldst wird und dass man nicht
dariber stolpern kann.

¢ Das Gerat bei Bedienung stets iberwachen.

e Kinder kennen die Gefahr der unsachgemafien Be-
dienung elektrischer Gerate nicht. Kinder daher
niemals unbeaufsichtigt Haushaltsgerdt bedienen
lassen!

Den Stecker rausziehen wenn das Gerat nicht be-
nutzt wird und auch vor jeder Reinigung.

Gefahr! Befindet sich der Stecker in der Steckdose,
so wird das Gerat mit Netzspannung versorgt.

Das Gerat ausschalten, bevor Sie den Stecker abzie-
hen.

Das Gerat nie am Kabel tragen.

Keine zusatzlichen Hilfsmittel benutzen, die nicht mit
dem Gerat mitgeliefert wurden.

Das Gerat darf nur an eine Steckdose angeschlossen
werden mit dem auf dem Typenschild angegebene
Spannung und Frequenz.

Uberlastung ist zu vermeiden.

Das Gerat ist nach dem Gebrauch auszuschalten, in-
dem der Stecker aus der Steckdose herausgezogen
wird.

Vor dem Nachfillen oder Reinigen ist immer der Ste-
cker aus der Steckdose herauszuziehen.

Die elektrische Anlage hat den nationalen und regio-
nalen Vorschriften zu entsprechen.

Dieses Gerat eignet sich nicht fiir den Gebrauch
durch Personen [gilt auch fur Kinder) mit geringe-
rer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder
mangelhafter Erfahrung und Wissen, es sei denn, sie
werden bei dem Gebrauch des Gerates beaufsichtigt
oder erhalten Anweisungen von einer Person, die fir
ihre Sicherheit die Verantwortung tragt.




Technische Daten
Leistungsaufnahme: 150 W
Stromversorgung: 220-240V~
Frequenz: 50 Hz
Volumeninhalt: 1,51

Maximale Befiillung des Behalters: 1,000 ml
Abmessungen: 425x285x(Hche)262mm
Gewicht: 11,0 kg

Lange der Stromversorgungsleitung: 150 cm

Wichtige Sicherheitsinformationen

e Fur die Bedienung der Eismaschine darf man
keine externe Uhr oder keine gesonderte Fernbe-
dienung benutzen.

¢ Die Einzelteile des Gerates darf man nicht in der

Spilmaschine waschen, sondern sie sind manuell

im warmen Wasser mit einem milden Reinigung-

smittel zu reinigen.

Das Gerét ist fur den Hausgebrauch oder Ahnli-

chem in Kichen fur das Personal, in Sozialrau-

men, in Biros oder anderen Arbeitsorten bestim-

mt.

Vor dem Gebrauch des Gerates muss man die
Stromversorgungsleitung vollstandig entrollen.
Die Grenze der maximalen Fillung des Eisbe-
halters (3/4 des Volumeninhalts) darf nicht tiber-
schritten werden — wahrend dem Gefrieren erhéht
das Eis seine Neutralitat.

Vor dem Einsetzen des Eisbehalters in die Eis-
maschine sind die Bestandteile in den Behalter
zu legen. Die Bestandteile dirfen nicht durch die
Offnung im Gehduse des Verdichters eingebracht
werden.

e Wahrend des Betriebs des Gerates dirfen im Be-
halter weder Werkzeuge noch Bestecke verblei-
ben. Ebenso dirfen keine Finger in die Mitte ges-
teckt werden - es besteht Verletzungsgefahr.

e \or dem Gebrauch muss man sich davon Uberzeu-
gen, dass alle Teile des Gerates richtig montiert
wurden.

* Die Beliftungsoffnungen des Gehauses des Ver-
dichters und des Motors diirfen wahrend des Be-
triebs nicht zugedeckt werden.

e Wahrend des Betriebs des Gerates muss sich der
Eisbehélter immer in der Mitte befinden.

e Die Eismaschine sollte nicht mit dem Zubehor
anderer Gerate oder anderer Marken verwendet
werden.

e Zur Entnahme des Eises aus dem Behalter mus-
sen Loffel oder Spachtel aus Kunststoff oder Holz
benutzt werden - verwenden Sie keine scharfkan-
tigen Werkzeuge.

Vorbereitung des Gerats vor dem ersten Gebrauch:

e Alle herausnehmbaren Teile missen mit warmen
Wasser durchgespiilt werden.

e Das Gehiuse sowie die Offnung fiir den Eisbe-
halter sind mit einem feuchten (gut ausgewrunge-
nen) Tuch abzureiben.

e Das Gerat ist auf einer trockenen und ebenen
Flache aufzustellen.



Bedienfeld

Taste ,,POWER” (Einschalten)

Nach dem Anschliefen der Eismaschine an die Netzsteckdose befindet sich
das Gerat im Standby-Modus. Auf dem Display erscheint der Wert ,00". Um
das Gerat einzuschalten, muss man die Taste .,POWER" driicken: der Bild-
schirm erleuchtet und zeigt die Zeit .60:00". Zum Ausschalten des Gerates
wahrend des Betriebs ist erneut auf die Taste ,POWER" zu dricken.

Taste ,MENU”

Die Taste .MENU" zeigt drei zugangliche Betriebsprogramme des Gerates an:
.Mischen und Gefrieren”, ..Gefrieren” und .Mischen”. Das Driicken der Taste
.MENU" wihrend des Betriebs der Eismaschine bewirkt die Riickkehr zum
Auswahlbildschirm.

Taste , TIME+” (Zeitverldngerung)

Die Zeitdauer des Programms kann man durch Driicken der Taste .TIME+"
verlangern. Die Betriebszeit des Programms wird in Abstanden von 1 Minute
verlangert - die maximale Zeitdauer des Programms betragt 60 Minuten.

Taste ,,TIME-" (Zeitverkiirzung)

Die Zeitdauer des Programms kann man durch Driicken der Taste ,TIME-"
verkirzen. Die Betriebszeit des Programms wird in Abstanden von 1 Minute
verkirzt - die minimale Zeitdauer des Programms betragt 5 Minuten.

Taste ,,START/PAUSE” (Start/Pause) H
Die Taste .START/PAUSE" beginnt den Betrieb des ausgewahlten Programms.
Wird die Taste wahrend des Betriebs des Gerates gedriickt, ist das Anhalten
des aktiven Programms die Folge - um es erneut zu aktivieren, muss man
wieder die Taste .START/PAUSE" driicken. Um Beschadigungen des Verdich-
ters zu vermeiden, muss man vor dem erneuten Aktivieren des Programms
mindestens 5 Minuten abwarten. Hinweis: Wenn das Betriebsprogramm
nicht innerhalb von 20 Minuten erneut aktiviert wird, dann schaltet sich das
Gerat automatisch aus.

Anzeige
Symbol Beschreibung
™ ;‘f: Mischen und Gefrieren
o~
‘S‘fk Gefrieren
AL
™ Mischen

Programm ,MISCHEN UND GEFRIEREN"
Das Programm ist fir die Eiszubereitung bestimmt. Die Standardeinstellung der Zeitdauer des Programms
betragt 60 Minuten und man kann sie mit Hilfe der Tasten ,TIME+" und .TIME-" verandern.

Programm ,,GEFRIEREN
Das Programm dient zur Verlangerung der Gefrierzeit, wenn das zubereitete Eis keine entsprechende Kon-
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sistenz aufweist. Die Standardeinstellung der Zeitdauer des Programms betragt 10 Minuten und man kann
sie mit Hilfe der Tasten .TIME+" und .TIME-" verandern.

Programm ,MISCHEN"

Das Programm ermdglicht das entsprechende Mischen der Bestandteile vor dem Gefrieren. Die Standardein-
stellung der Zeitdauer des Programms betragt 30 Minuten und man kann sie mit Hilfe der Tasten .TIME+"

und ,TIME-"verandern.

Eiszubereitung

* Die Eismasse oder die Bestandteile zur Eiszube-
reitung sind auf eine Temperatur von 6-8 °C ab-
zukihlen.

e Vor dem Vermischen der Bestandteile ist das Obst
zu zerdricken. Am Ende gibt man die kleinen
Obststlickchen hinzu.

¢ Keine zu grofle Menge an Alkohol verwenden, weil
er die Gefrierzeit des Eises verldngert.

e Den Eisbehalter im Gerat unterbringen.

e Der Mischer ist in dem entsprechenden Aufsatz in
der der Mitte des Eisbehalters anzubringen.

* Die abgekiihlten Bestandteile in den Eisbehalter
legen. Den Behalter nicht mehr als bis zu % des
Volumeninhalts auffillen, da wahrend dem Ge-
frieren das Eis seine Neutralitat erhoht.

e Den Behalter mit einem Deckel zudecken.

e Das Gerat an die Netzsteckdose anschlieen und
die Taste .,POWER betatigen. Die Anzeige leuchtet
fir einen kurzen Moment in blau auf, zeigt den
Wert .,60:00" sowie das blinkende Symbol des
Standardprogramms ..Mischen und Gefrieren” an.

e Das Gerat ist jetzt betriebsbereit.

e Taste .MENU" driicken und das entsprechende
Betriebsprogramm auswahlen, wobei man sich
nach den Symbolen auf dem Display richten sollte.

e HINWEIS: Nach der Wahl des Programms kann

man wahrend des Funktionsbetriebs keine
Anderungen mehr titigen. Die Programme . Mis-
chen und Gefrieren” sowie .Mischen” konnen an-
gehalten und mit der Taste START/PAUSE" neu
gestartet werden. Das Programm .Gefrieren”
kann man nicht anhalten.

Die Taste .START/PAUSE" driicken. Das Gerét be-
ginnt mit dem Mischen der Bestandteile.

Das Gerat zeigt auch die Zeit an, die bis zum
Beenden des Programms verbleibt.

Die Zeit fur das Betriebsprogramm kann man mit
den Tasten ,TIME+" und .TIME-" in den Abstanden
von jeweils 1 Minute verandern, wobei die maxi-
male Betriebszeit des Gerates 60 Minuten betragt.
Nach Ablauf der festgelegten Zeit schaltet sich
das Gerat automatisch aus und signalisiert das
Betriebsende mit einem zehnfachen Tonsignal.
Die Eismaschine zeigt 00:00 an.

Wenn das Eis nicht innerhalb von 10 Minuten nach
dem Signal fir das Programmende herausgenom-
men wird, schaltet sich automatisch ein zusatzli-
ches Gefrieren ein, um dem Schmelzen des Eises
vorzubeugen.

Die Funktion des automatischen Gefrierens wird
mit einer niedrigen Temperatur im Behalter tber
eine Stunde aufrechterhalten.

Herausnehmen des Eises

e \or der Herausnahme des Eises muss man das Gerat
ausschalten (Taste .POWER") und die Stromversor-
gungsleitung von der Netzsteckdose trennen.

¢ Den durchsichtigen Deckel abnehmen.

e Den Eisbehalter aus dem Gerat nehmen und vorsich-
tig den Mischer abnehmen.

e Das Eis in eine entsprechende Verpackung legen und
dabei einen Loffel aus Kunststoff oder Holz verwen-
den. Zum Herausnehmen des Eises darf man keine
scharfen bzw. scharfkantigen Werkzeuge verwen-
den, um den Behalter nicht zu beschadigen. Man
empfiehlt den Einsatz des Spachtels aus Silikon.
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Das Gerat ist fir die Zubereitung einer nachsten
Portion von Eis sofort nach Beenden des vorherge-
henden Programms bereit. Um die nachste Portion
anzurichten, muss man erneut die Tatigkeiten, be-
ginnend mit dem ersten Punkt am Anfang der Anlei-
tung, ausfihren.

Hinweis: Nach der Zubereitung des Friichteeises
oder Sorbets muss man den Eisbehalter sofort nach
Beendigung des gegebenen Programms heraus-
nehmen, das Eis in eine entsprechende Verpackung
legen und im Gefrierfach zwecks vollstandigen Ge-
frierens unterbringen. Im entgegengesetzten Fall



kann das Eis trotz scheinbaren Gefrierens nach
Beendigung des Programms in der Mitte weiterhin
weich sein.

Reinigung und Wartung

e Vor der Reinigung muss man das Gerat ausschalten
und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

e Die Eismaschine nicht in Wasser eintauchen und
auch nicht unter einem Wasserstrahl bzw. einer an-
deren Flussigkeit reinigen.

e Fir die Reinigung weder Abriebmittel noch atzende
Substanzen verwenden.

e Die herausnehmbaren Teile muss man mit warmen

Wasser unter Zugabe eines milden Reinigungsmit-
tels waschen. Diese Teile sind nicht in der Spllma-
schine zu waschen. Den Eisbehalter darf man nicht
in Wasser tauchen.

e Das Gehause des Verdichters ist mit einem feuchten
Tuch abzureiben.

¢ \or dem erneuten Montieren sind alle Teile des Gera-
tes sorgfaltig abzureiben.

Vorschriften:

Allgemeine Informationen

Das folgende Kapitel stellt die allgemeinen Infor-
mationen bzgl. des Eiszubereitungsprozesses sowie
einige grundlegende Vorschriften dar. Die Menge
der Bestandteile muss man immer an das maxi-
male Niveau des Behalterfillstands anpassen. Das
frische Eis enthalt keine Konservierungsmittel und
hat einen sehr appetitlichen Geruch, deshalb wird
auch ihr Verzehr direkt nach der Zubereitung emp-
fohlen. Das zu lange im Gefrierfach gelagerte Eis
verliert seinen einzigartigen Geschmack. Uber ein-
en kurzen Zeitraum kann man es im Gefrierfach in
einem entsprechenden Behalter mit Deckel lagern
(das Eis bitte nicht in dem Behalter lagern, in dem
es zubereitet wurde). Um das Eis tiber einen langer-
en Zeitraum zu lagern, muss man 20 g der Basiseis-
masse hinzugeben; im Ergebnis dessen werden sich
im Eis keine Eisklimpchen bilden.

Die Bestandteile muss man vor ihrer Anordnung im
Eisbehalter abkihlen. Ein langerer Kihlzeitraum
fur die Bestandteile verkiirzt die Zubereitungszeit
fur das Eis (um ca. 30 Minuten). Zur Herstellung von
Frichteeis sind ausschlieBlich reife Friichte zu ver-
wenden. Die Obststiicke oder ganze Friichte muss
man am Ende des Gefrierprozesses hinzugeben.
Fir die Zubereitung der Masse sind ausschlieflich
frische Eier zu verwenden. Zur Eisherstellung kann
man Sahne oder Milch verwenden. Eine gréfiere
Menge der Sahne bewirkt, dass das Eis sehr weich
sein wird. Zucker kann man durch Milch, Sirup oder
einen SufBstoff ersetzen [bei weichem Eis nicht
empfehlenswert]. Kuhmilch kann durch Sojamilch
ersetzt werden. Wenn das Eis hart sein soll, muss

man die fertige Masse fir 15-20 Minuten in das Ge-
frierfach stellen, und zwar vor dem Einstellen in den
Eisbehalter, oder fiir das Gefrierprogramm eine lan-
gere Zeit einstellen.

Geschmolzenes Eis erfordert den sofortigen Ver-
brauch und eignet sich nicht fiir ein weiteres Ge-
frieren.

SAHNEEIS

Fir die Zubereitung von Sahneeis werden Milch,
Sahne, Eigelb, Zucker und einige andere Bestand-
teile bendtigt. Durch das standige Mischen beim
Gefrieren wird das Eis flauschig und glatt.

Hauptrezeptur fur Vanilleeis
250 ml Milch

300 ml Sahne

1 Vanilleschote

eine Prise Salz

3 Eigelb

3 Essloffel Zucker

Milch und Sahne aufwarmen. Eine Vanilleschote
aufschneiden, das Mark aus der Mitte herausk-
ratzen und zum Rest der Bestandteile geben. Salz
hinzugeben. Eigelb mit Zucker schlagen und lang-
sam Milch hinzugeben. Die entstandene Masse bis
auf eine Temperatur von 75°C erhitzen und standig
mischen, um dem Gerinnen der Eier vorzubeugen.
Danach ist die Masse abzukihlen und im Gefrier-
fach unterzubringen. Die gefrorene Masse ist dann
fertig fir den Einsatz in der Eismaschine.
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WEICHES EIS

Das sehr weiche und flauschige Eis wird aus Sahne,
Eigelb und anderen Bestandteilen zubereitet. Das
Eis wird aufergewthnlich weich und hat auf Grund
des standigen Mischens wahrend des Gefrierens
eine glatte Konsistenz. Das Programm darf nicht
zu sehr verlangert werden, weil es kein langes Mis-
chen in der Eismaschine erfordert.

Hauptrezeptur fiir weiches Vanilleeis
375 ml Sahne

aufgeschnittene Vanilleschote

80 g Honig

1 Eigelb

1 ganzes Ei

eine Prise Salz

Sahne mit der Vanilleschote und Honig kochen. Ab-
kiihlen und flr einen Tag stehen lassen. Die Ubrigen
Bestandteile vermischen, in den Eisbehalter gief3en
und in die Eismaschine einsetzen.

FRUCHTEIS

Fruchteis besteht hauptsachlich aus zerdrickten
Frichten, Zucker, Sahne oder Joghurt sowie Eiweif3.
Damit das Eis eine entsprechend glatte Konsistenz
hat, muss die Eismasse wahrend des Gefrierens
standig gemischt werden. Fir diesen Fall ist die Ei-
smaschine ausgezeichnet geeignet.

Hauptrezeptur fir Fruchteis
300 g zerdriickte Friichte

1 Essloffel Zitronensaft
75-100 g Zucker

1 Essloffel Eiweil3

150 ml Sahne

Die zerdrickten Frichte mit Zucker und dem Zitron-
ensaft vermischen. Das Eiweif} mit Sahne schlagen
und Fruchtmasse hinzugeben. Alle Bestandteile
genau vermischen und in den Eisbehalter legen, der
dann in die Eismaschine eingesetzt wird. Wenn fir
die Zubereitung der Masse Friichte aus der Dose
verwendet werden, dann ist die Zugabe einer zusat-
zlichen Portion Zucker nicht unbedingt notwendig.
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SORBET

Sorbet kann man aus fast allen Frichten oder
Fruchtsaften zubereiten, z.B. aus Himbeeren, Mo-
rellen, Pfirsichen, Melonen, Kiwis usw. Sorbet
muss wahrend des Gefrierens standig gemischt
werden, damit keine Eisklumpen entstehen. Die
Sorbets missen nicht sifi sein. Man kann auch ei-
nen Tomaten- oder Orangensorbet mit Campari als
Beilage zubereiten. Eine Kugel Sorbet, gereicht im
Glas, und mit Champagner begossen, das ist ein
schmackhaftes und elegantes Dessert.

Hauptrezeptur fiir Sorbet

600-700 ml Fruchtmasse oder Fruchtsaft

75-100 g Zucker [in Abhé&ngigkeit von den verwen-
deten Friichten)

1-2 Essloffel Eiweil3

Alle Bestandteile vermischen, in den Eisbehalter le-
genund in die Eismaschine einsetzen. Zu der Masse
kann man auch noch einen Essloffel Likor, Brandy
oder anderen Alkohol hinzugieBen. Wenn fir die
Zubereitung der Masse Frichte aus der Dose ver-
wendet werden, besteht nicht die Notwendigkeit der
Zugabe von Zucker.



Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufdatum
festgestellten Defekte oder Mangel, die die Funk-
tionalitat des Gerates beeintrachtigen, werden auf
dem Wege der unentgeltlichen Reparatur bzw. des
Austausches unter der Voraussetzung beseitigt,
dass das Gerat in einer der Bedienungsanleitung
gemafen Art und Weise betrieben und gewartet
wird und weder vorsatzlich vernichtet noch nicht
bestimmungsgemal genutzt wurde. Ihre Rechte
aus den entsprechenden Gesetzen bleiben davon

unberihrt. Eine in der Garantiefrist einzureichende
Beanstandung hat die Angabe des Kaufortes und
Kaufdatums und in der Anlage einen Kaufbeleg (z.B.
Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung und
an den dokumentierten technischen Daten ohne
vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Gerat
rechtmafig und den jeweils geltenden Richtlinien
entsprechend zu entsorgen.

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe bzw. Schach-
teln, in die entsprechenden Behalter geben.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-

structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies
¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het ap-
paraat kan ernstige schade aan het apparaat en ver-
wonding van personen tot gevolg hebben.
Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het
doel waarvoor het werd ontworpen. De fabrikant aan-
vaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als
gevolg van onjuiste bediening en verkeerd gebruik.
Zorg dat het apparaat en de stekker niet met water
of een andere vloeistof in aanraking komen. Mocht
het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.
Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te
openen.
Steek geen voorwerpen in de behuizing van het ap-
paraat.
Raak de stekker niet met natte of vochtige handen
aan.
Controleer stekker en snoer regelmatig op eventuele
beschadiging. Indien stekker of snoer beschadigd is,
laat het bij een erkend reparatiebedrijf repareren.
Gebruik het apparaat niet nadat het is gevallen of op
andere wijze beschadigd is. Laat het bij een erkend
reparatiebedrijf controleren en zo nodig repareren.
Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Dit kan
levensgevaar opleveren.
Zorg dat het snoer niet met scherpe of hete voorwer-
pen in aanraking komt en houd het uit de buurt van
open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt
trekken, pak dan altijd de stekker zelf beet en trek
nooit aan het snoer.
e Zorg dat niemand het snoer (of verlengsnoer] abusie-
velijk kan lostrekken of erover kan struikelen.

* Houd het apparaat als u het gebruikt steeds in de
gaten.

e Kinderen zien de gevaren van onjuist gebruik van

elektrische apparaten niet. Laat kinderen daarom

nooit zonder toezicht met huishoudelijke apparatuur

werken.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het ap-

paraat niet wordt gebruikt en telkens voordat het

wordt schoongemaakt.

Gevaar! Zo lang de stekker in het stopcontact zit,

staat het apparaat onder de netspanning.

Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het

stopcontact trekt.

Draag het apparaat nooit aan het snoer.

Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet bij het ap-

paraat zijn meegeleverd.

Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met

de op het typeplaatje aangegeven spanning en fre-

quentie.

Vermijd overbelasting.

Schakel de apparatuur na gebruik uit door de stekker

uit het stopcontact te verwijderen.

Tijdens het bijvullen of schoonmaken altijd de stek-

ker uit het stopcontact verwijderen.

De elektrische installatie dient te voldoen aan de na-

tionale en plaatselijk geldende voorschriften.

Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door perso-

nen (inclusief kinderen) met een verminderd fysiek,

sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan

ervaring en kennis, tenzij supervisie of instructie is

gegeven betreffende het gebruik van het apparaat

door een persoon welke verantwoordelijk is voor hun

veiligheid.

Technische specificaties
Vermogen: 150 W
Netspanning: 220-240V~
Frequentie: 50 Hz
Capaciteit: 1,5 liter
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Max. vul inhoud: 1,000 ml
Afmetingen: 425x285x(H)262mm
Gewicht: 11.0 kg

Snoer lengte: 150 cm



Speciale veiligheidsinstructies

¢ De ijsmachine is niet bedoeld voor gebruik met
een externe tijdschakelaar of afstandsbediening.

¢ Reinig de onderdelen van het apparaat nooit in af-
wasmachines, maar alleen in warm zeepsop.

¢ Dit apparaat is alleen bedoeld voor gebruik binn-
enshuis; in keukens en kantines e.d.

¢ Rol het snoer volledig uit.

 Vul de ijsbak nooit voorbij het maximum (% vol).
Het ijs zal namelijk uitzetten wanneer het bevror-
en wordt.

¢ Plaats ingrediénten altijd in de ijsbak, nooit direct
in de uitsparing in de behuizing.

¢ Steek geen vingers of voorwerpen in de ijsbak ti-
jdens gebruik, risico op verwonding.

e Gebruik het apparaat alleen wanneer alle onder-
delen juist geplaatst zijn.

e Zorg er voor dat tijdens bedrijf de ventilatieopenin-
gen in de behuizing niet afgedekt of verstopt zijn.

e Gebruik het apparaat nooit zonder de ijsbak.

® Gebruik het apparaat alleen met origineel meege-
leverde onderdelen en accessoires.

¢ Gebruik geen scherpe en/of metalen voorwerpen
om de ijsbak te legen. Gebruik alleen kunststoffen
of houten lepels of spatels.

Voorbereiding op het eerste gebruik

* Reinig alle verwijderbare onderdelen met warm
water.

¢ Reinig de behuizing en de uitsparing daarin met
een vochtige doek.

¢ Plaats het apparaat op een droge en vlakke on-
dergrond.

Het bedieningspaneel

‘POWER’ knop

‘MENU’ knop

‘TIME+ knop

‘TIME-’ knop

‘START/PAUSE’ knop

Terwijl de stekker in de contactdoos zit staat het apparaat in de stand-by mo-
dus. Het scherm toont “00". Druk op de "POWER" knop om het apparaat in
te schakelen. Het scherm wordt dan verlicht en toont “60:00". Op deze knop
drukken terwijl het apparaat in bedrijf is schakelt het apparaat uit.

Met deze knop kan gekozen worden voor 1van de 3 programma’s “Ice cream”,
“Mixing only” of "Cooling only”. Op deze knop drukken terwijl het apparaat in
bedrijf is brengt het apparaat terug naar de beginstand.

Deze knop verhoogt de duur van een programma met stappen van 1 minuut.
Het maximum is 60 minuten.

Deze knop vermindert de duur van een programma met stappen van 1 minuut.
Het minimum is 5 minuten.

Deze knop start het gekozen programma. Druk nogmaals op deze knop om
het lopende programma te onderbreken, en druk weer om het programma
te hervatten. Wacht 5 minuten na het onderbreken van een programma al-

vorens deze te hervatten, anders kan de compressor beschadigd worden.
Als een onderbroken programma niet binnen 20 minuten hervat wordt, dan
schakelt het apparaat zichzelf automatisch uit.
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Het scherm

Symbool Tekst
+

A ¥l Ice Cream
™ .

S
s"!’lc Cooling only
AF
™ Mixing only

‘ICE CREAM’ programma

Dit programma is bedoeld om ijs te maken. De standaard instelling is 60 minuten en kan worden aangepast

met de "TIME+" en "TIME-" knoppen.

‘COOLING ONLY’ programma

Als het ijs niet de gewenste consistentie bereikt kan de vriestijd verlengd worden met dit programma. De
standaard instelling is 30 minuten en kan worden aangepast met de “TIME+" en "TIME-" knoppen.

‘MIXING ONLY’ programma

Als de ingrediénten extra grondig gemengd moeten worden voordat het invriezen begint kan dat met dit pro-
gramma. De standaard instelling is 10 minuten en kan worden aangepast met de “TIME+" en "TIME-" knop-

pen.

1Js maken

e Koel het te gebruiken mengsel of de ingrediénten
naar 6 tot 8°C

e Pureer fruit kort voor het mengen, en voeg stukjes
fruit pas vlak voor het einde toe.

e Gebruik alcohol met mate omdat dit de vries tijd ver-
lengt.

e Plaats de ijsbak in de daarvoor bedoelde uitsparing
in de behuizing.

e Plaats de mengschoep op de koppeling onderin de
ijsbak.

e Vul de ijshak met de gekoelde ingrediénten. Vul de
ijsbak nooit verder dan % vol omdat het ijs zal uitzet-
ten tijdens de bereiding.

e Plaats het deksel op de ijsbak.

e Plug de stekker in een contactdoos en schakel het
apparaat in met de "POWER" knop. Het scherm
wordt kort verlicht en toont “60:00". Het symbool van
het standaard “ICE CREAM" programma knippert.

e Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

e Nu kan het gewenste programma gekozen worden
met de "MENU" knop. Het geselecteerde programma
wordt aangegeven door het betreffende symbool.
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¢ Belangrijk: de keuze voor een bepaald programma
kan niet gewijzigd worden terwijl het programma
loopt. De “ICE CREAM” en "MIXING ONLY" pro-
gramma’s kunnen onderbroken en weer hervat
worden met de "START/PAUSE" knop. Het "COOL-
ING ONLY" programma kan niet onderbroken
worden.

e Druk op de "START/PAUSE" knop, het apparaat be-
gint ingrediénten te mengen.

* De resterende tijd wordt weergegeven op het scherm.

e De resterende tijd van het lopende programma kan
aangepast worden met de "TIME+" en "TIME-" knop-
pen, in stappen van 1 minuut.

e Nadat de ingestelde tijd verstreken is zal het appa-
raat zichzelf uitschakelen. Er klinkt dan 10 maal een
pieptoon. Het scherm toont “0:00".

e Als de ijshak niet binnen 10 minuten na afloop van het
programma verwijderd wordt, dan zal het apparaat
automatisch het "FREEZE ONLY" programma starten
om te voorkomen dat het ijs smelt.

e Het automatisch gestarte “FREEZE ONLY" program-
ma blijft maximaal 1 uur actief.



1Js verwijderen

e Schakel eerst het apparaat uit met de "POWER" knop
en haal de stekker uit de contactdoos.

e Verwijder het transparante deksel.

e Neem de ijskom uit het apparaat en verwijder voor-
zichtig de mengschoep.

e Verplaats het ijs naar een geschikte houder. Gebru-
ik geen scherpe of puntige voorwerpen; gebruik wel
een lepel of spatel van hout of plastic. Wij raden het
gebruik van een siliconen deegschraper aan.

e Naar wens kan nu het proces herhaald worden om
meer ijs te maken.

e Tip: Sorbetijs of fruit ijs kan van binnen zacht blijven
terwijl het oppervlak goed bevroren lijkt. Wanneer
deze soorten ijs bereid worden is het raadzaam om
direct na afloop van het programma het ijs naar een
diepvriesbak te verplaatsen en deze in de diepvriezer
verder te laten invriezen.

Reiniging en onderhoud

e Voor het begin van de reiniging het apparaat uitsch-
akelen en de stekker uit de contactdoos verwijderen.

* Reinig het apparaat nooit met stromend water of
door het onder te dompelen in water of andere vloei-
stoffen. Het is van cruciaal belang de motor en com-
pressor droog te houden.

e Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmid-
delen.

¢ De verwijderbare delen kunnen gereinigd worden
met warm water met een mild afwasmiddel. Geen
enkel deel is geschikt voor vaatwasmachines. Dom-
pel de ijskom niet onder in water.

e \eeg de behuizing schoon met een vochtige doek.

¢ Droog alle delen af met een zachte doek voordat zij
weer teruggeplaatst worden.

Recepten:

Algemene informatie

In het volgende hoofdstuk vindt u algemene infor-
matie voor de bereiding van ijs en een paar basis-
recepten. Stel waar nodig s.v.p. de hoeveelheden
bij om de maximale capaciteit van de ijskom niet te
overschrijden. Het ijs zal het beste smaken terwijl
het vers is. Vers ijs bevat geen conserveringsmid-
delen en hoort direct geconsumeerd te worden. Het
ijs zal smaak en kwaliteit verliezen als het te lang
bewaard wordt. Bewaar ijs niet in de ijskom maar in
een geschikte diepvriesbak met deksel. Vers ijs kan
zo een korte tijd worden bewaard. Als het ijs langer
moet worden bewaard, voeg er dan 20g ijsmeng-
sel aan toe om de vorming van grote kristallen te
voorkomen.

Voordat ingrediénten de ijskom in gaan moeten zij
goed gekoeld worden. Hoe kouder de ingrediénten,

hoe korter de bereidingstijd van het ijs (ongeveer 30
minuten). Gebruik alleen rijp fruit voor vruchteni-
js. Stukken fruit of bessen pas tegen het einde van
de bereiding toevoegen. Gebruik alleen kakelverse
eieren. Melk kan vervangen worden door room of an-
dersom. Hoe meer room wordt gebruikt hoe zachter
het ijs zal zijn. Suiker kan vervangen worden door
honing, stroop of zoetstoffen (behalve bij softijs).
Melk kan vervangen worden door soyamelk. Hard ijs
kan gemaakt worden door het ijsmengsel 15 tot 30
minuten in de vriezer te plaatsen alvorens het in de
ijskom te doen, of door een langer vriesprogramma
in te stellen.

Gesmolten ijs moet direct worden gebruikt en mag
niet opnieuw ingevroren worden.



ROOMIJS

Roomijs wordt gemaakt met melk, room, eidooier,
suiker en andere ingrediénten. Het wordt zacht en
romig door het continu roeren tijdens het bevriezen.

Basis recept vanille roomijs
250 ml melk

300 ml room

1 vanille peul

1 snufje zout

3 eierdooiers

3 eetlepels suiker

Verhit de melk en de room, snij de vanille peul open
en voeg de pulp daaruit toe, samen met een snufje
zout. Klop de eierdooiers op met suiker en voeg
langzaam de warme melk toe. Verhit het mengsel
tot 75°C terwijl het continu wordt geroerd om te
voorkomen dat de eierdooiers stollen. Koel het ijs-
mengsel grondig in de koelkast en bereid later het
ijs met de ijsmachine.

SOFTIJS

Softijs wordt gemaakt van room, eidooier en andere
ingrediénten. Het wordt zacht en romig door het
continu roeren tijdens het bevriezen. Maak het pro-
gramma niet te lang, softijs heeft niet veel tijd in de
machine nodig.

Basis recept vanille softijs
375 ml room

1/2 vanille peul

80g honing

1 eidooier

1 heel ei

1 snufje zout

Meng en verhit de room, vanille en honing een dag
tevoren en laat het afkoelen. Meng alle ingrediénten
en bereid het ijs met de ijsmachine.

VRUCHTENIJS

Vruchtenijs bestaat voornamelijk uit gepureerd fruit
met suiker, room of yoghurt en eiwit. Om vruchtenijs
romig te houden moet het geroerd worden tijdens
bevriezing, bijvoorbeeld met een ijsmachine.

Cook cream, vanilla pod and honey the day before
and let it cool down. Mix all ingredients and prepare
ice cream in the ice cream maker.

Basis recept vruchtenijs
300g fruit puree

1 eetlepel citroensap
75-100g suiker

1 eetlepel eiwit

150ml room

Meng de vruchten puree met suiker en citroensap.
Klop het eiwit op met de room en voeg het toe aan
de vruchten puree. Meng alle ingrediénten, koel hen
grondig, en bereid het ijs met de ijsmachine. Bij ge-
bruik van fruit uit blik kan er minder suiker nodig
zijn.

SORBETIJS

Sorbetijs kan gemaakt worden van allerlei soorten
fruit of vruchtensappen zoals frambozen, abrikozen,
perziken, meloenen, kiwi's etc. Sorbetijs moet
constant geroerd worden tijdens de bereiding om
de vorming van grote ijskristallen te voorkomen.
Sorbetijs hoeft niet altijd zoet te zijn; bijvoorbeeld
bolletjes sorbet van tomaten of Campari-sinaasap-
pel zijn mogelijke bijzondere voorgerechten. Om nog
maar te zwijgen van het genot van een bolletje sor-
betijs geserveerd in een glas champagne.

Basis sorbetijs recept

600-700ml fruit puree / vruchtensap

75-100g suiker (afhankelijk van het sort fruit)
1-2 eetlepels eiwit

Meng alle ingrediénten en bereid het ijs met de
ijsmachine. Naar smaak kan 1 eetlepel likeur zoals
cognac e.d. worden toegevoegd. Bij gebruik van fruit
uit blik kan er minder suiker nodig zijn.



Garantie

Elk defect waardoor de werking van het apparaat
nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één jaar
na aankoop van het apparaat voordoet, wordt gra-
tis hersteld door reparatie of vervanging, mits het
apparaat conform de instructies is gebruikt en on-
derhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd is
behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij wet
bepaalde rechten. Als de garantie van kracht is, ver-
meld dan waar en wanneer u het apparaat hebt ge-

kocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv. kassabon
of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documenta-
tie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢

szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie
moga spowodowaé powazne uszkodzenie urzadzenia
lub zranienie oséb.

Urzadzenie nalezy stosowa¢ wytacznie zgodnie z
przeznaczeniem. Producent nie ponosi zadnej odpo-
wiedzialnoéci za szkody spowodowane nieprawidtowa
obstuga i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtycz-
ke kabla zasilajacego przed kontaktem z woda lub
innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku
zanurzenia urzadzenia w wodzie, nalezy natychmiast
wyciagnac wtyczke z kontaktu, a nastepnie zlecic¢ kon-
trole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej
instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.
Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadze-
nia.

¢ Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi re-
kami.

Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku
wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe
w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie
uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzytkowa-
niem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentu-
alna naprawe w wyspecjalizowanym punkcie napraw-
czym.

Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie moze to
spowodowac zagrozenie zycia.

Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub
goracymi przedmiotami i chron go przed otwartym
ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu,
zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.
Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez
omytke nie wyciagnat go z kontaktu ani sie o niego nie
potknat.

e Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzyt-
kowania.

e Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze
spowodowac uzytkowanie urzadzen elektrycznych.
Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwal sie elek-
trycznymi urzadzeniami gospodarstwa domowego
bez nadzoru.

e Gdy urzadzenie nie jest uzytkowane oraz zawsze
przed czyszczeniem odtacz je od zrédta zasilania,
wyciagajac wtyczke z kontaktu.

e Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest pod-
taczona do kontaktu, urzadzenie caty czas pozostaje
pod napieciem.

e Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z
kontaktu.

¢ Nigdy nie przenos$ urzadzenia za kabel zasilajacy.

e Nie uzywaj akcesoriéw innych niz dostarczone z urza-
dzeniem.

e Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o
natezeniu i czestotliwosci zgodnej z danymi znajduja-
cymi sie na tabliczce znamionowe;j.

e Unikaj przeciazenia.

e Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wtyczke z
gniazda.

* Przed napetnieniem lub czyszczeniem zawsze nalezy
wyjmowac wtyczke z gniazda.

e Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i
lokalnym przepisom.

* 7 urzadzenia nie moga korzystaé osoby (takze dzieci),
u ktorych stwierdzono ostabione zdolnosci fizyczne,
sensoryczne lub umystowe, albo ktdrym brakuje od-
powiedniej wiedzy i doswiadczenia, chyba ze odbywa
sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjami osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
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Dane techniczne
Pobdr mocy: 150 W
Zasilanie: 220-240V~
Czestotliwosé: 50 Hz
Pojemnosé: 1,5 litra

Maksymalne wypetnienie pojemnika: 1,000 ml
Wymiary: 425x285x(wys.)262mm

Waga: 11,0 kg

Dtugosc kabla zasilajacego: 150 cm

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa

¢ Do obstugi maszyny do lodéw nie nalezy uzywac
zewnetrznego zegara lub oddzielnego pilota.

e Poszczegolnych czesci urzadzenia nie nalezy myc
w zmywarce. Czysci¢ recznie w ciepte] wodzie z
dodatkiem tagodnego detergentu.

¢ Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowe-
go lub podobnego w kuchniach dla personelu,
pomieszczeniach socjalnych w biurach lub innych
miejscach pracy.

¢ Przed uzyciem urzadzenia nalezy w petni rozwinac
kabel zasilajacy.

e Nie nalezy przekracza¢ granicy maksymalnego
wypetnienia pojemnika na lody (3/4 pojemnosci) -
lody zwieksza swoja obojetnos¢ podczas mrozenia.

e Sktadniki nalezy wtozy¢ do pojemnika na lody przed
umieszczeniem go w urzadzeniu. Nie wktadac
sktadnikow przez otwdr w obudowie sprezarki.

¢ Podczas pracy urzadzenia w pojemniku nie nalezy
umieszczac¢ zadnych narzedzi ani sztuccow, jak
réwniez nie wktada¢ do srodka palcow - istnieje
ryzyko obrazen.

e Przed uzyciem nalezy upewni¢ sie, ze wszystk-
ie czesci urzadzenia zostaty poprawnie zamon-
towane.

e Nie zakrywac otworéw wentylacyjnych obudowy
sprezarki oraz silnika podczas pracy urzadzenia.

e Podczas pracy urzadzenia pojemnik na lody musi
zawsze znajdowac sie w srodku.

e Maszyna nie powinna by¢ uzywana z akcesoriami
innych urzadzen lub innych marek.

¢ Do wyjmowania lodéw z pojemnika nalezy uzywac
plastikowych lub drewnianych tyzek badz topatek -
nie stosowac ostrych narzedzi.

Przygotowanie sprzetu przed pierwszym uzyciem:

e Wszystkie wyjmowane czesci nalezy przeptukad
ciepta woda.

e Obudowe oraz otwor na pojemnik do lody przetrzec
wilgotna (dobrze wyzeta) szmatka.

e Urzadzenie ustawic na suchej, réwnej powierzchni.



Panel kontrolny

Przycisk ,POWER” (Wtaczenie)

Po podtaczeniu maszyny do lodéw do gniazdka, urzadzenie znajduje sie
w trybie czuwania. Na wyswietlaczu pojawia sie wartos¢ ,00". By witaczyc
urzadzenie, nalezy wcisnac przycisk .POWER™: ekran podswietli sie pokazujac
czas .60:00". By wytaczy¢ urzadzenie podczas pracy, nalezy ponownie wcisnaé
przycisk .POWER".

Przycisk ,,MENU"

Przycisk .MENU" wyswietla trzy dostepne programy pracy urzadzenia:
.Mieszanie i mrozenie”, .Mrozenie” oraz .Mieszanie”. Wcisniecie przycisku
.MENU" podczas pracy maszyny spowoduje powrét to ekranu wyboru.

Przycisk ,,TIME+” (Wydtuzenie czasu)

Czas trwania programu mozna wydtuzyé wciskajac przycisk TIME+". Czas
pracy programu bedzie wydtuzany w odstepach jednominutowych - maksy-
malny czas trwania programu wynosi 60 minut.

Przycisk ,,TIME-" [Skrécenie czasu)

Czas trwania programu mozna skréci¢ weiskajac przycisk .TIME-". Czas pracy
programu bedzie skracany w odstepach jednominutowych - minimalny czas
trwania programu wynosi 5 minut.

‘Przycisk ,,START/PAUSE” (Start/Przerwa)
Przycisk .START/PAUSE" rozpoczyna prace wybranego programu. Wcisniecie
przycisku podczas pracy urzadzenia zatrzymuje dziatajacy program - by go
wznowi¢, nalezy ponownie wcisnagé przycisk .START/PAUSE". Aby uniknaé
uszkodzenia sprezarki, przed wznowieniem programu nalezy odczekaé
przynajmniej 5 minut. Uwaga: Jesli program pracy nie zostanie wznowiony w
ciagu 20 minut, urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

Wyswietlacz
Symbol Opis
oY e Mieszanie i mrozenie
™ .
B
s"!’k Mrozenie
AF
™ Mieszanie

Program ,MIESZANIE | MROZENIE”
Program przeznaczony do przygotowywania lodéw. Domyslne ustawienie czasu pracy programu wynosi 60
minut i mozna je zmienia¢ za pomoca przyciskow ,TIME+" i . TIME-".

Program ,,MROZENIE”

Program stuzy do przedtuzenia czasu mrozenia, jesli przygotowane lody nie maja odpowiedniej konsystencji.
Domyélne ustawienie czasu pracy programu wynosi 30 minut i mozna je zmienia¢ za pomoca przyciskow
przyciskami .TIME+" i .TIME-".
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Program ,,MIESZANIE”

Program umozliwia odpowiednie zmieszanie sktadnikéw przed rozpoczeciem mrozenia. Domyslne ustawienie
czasu pracy programu wynosi 10 minut i mozna je zmieniac¢ za pomoca przyciskow  TIME+" i, TIME-".

Przygotowywanie lodow

e Mase lodowa lub sktadniki do przygotowania lodéw
schtodzi¢ do temperatury 6-8 °C.

¢ Przed wymieszaniem sktadnikéw rozgnies¢ ow-
oce. Na koniec dodac niewielkie kawatki owocéw.

e Nie uzywac zbyt duzej ilosci alkoholu, poniewaz
wydtuza on czas mrozenia lodow.

e Pojemnik na lody umiesci¢ w urzadzeniu.

e Mieszadto umieéci¢ w odpowiedniej
posrodku pojemnika na lody.

e Schtodzone sktadniki umiesci¢ w pojemniku na
lody. Pojemnika nie nalezy wypetnia¢ powyzej %
jego pojemnosci, poniewaz lody zwieksza swoja
obojetnos¢ podczas mrozenia.

e Zakry¢ pojemnik pokrywa.

e Podtaczy¢ urzadzenie do gniazdka i uruchomic
(przycisk .,POWER"]. Wyswietlacz na krotka chwile
podswietli sie na niebiesko i pokaze wartosc
.60:00" oraz migajacy symbol programu domysl-
nego .Mieszanie i mrozenie”.

¢ Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

e Wcisna¢ przycisk .MENU" i wybra¢ odpowiedni
program pracy, kierujac sie symbolami na wyswi-
etlaczu.

nasadce

¢ UWAGA: Po wybraniu programu nie mozna
dokona¢ jego zmiany podczas pracy urzadzenia.
Programy .Mieszkanie i mrozenie” oraz .Miesza-
nie” moga by¢ zatrzymane i wznowione za pomoca
przycisku ,START/PAUSE". Program .Mrozenie”
nie moze zostac¢ zatrzymany.

Weisna¢  przycisk START/PAUSE". Urzadzenie
rozpocznie mieszanie sktadnikow.

Urzadzenie wysSwietla czas pozostaty do zakoncze-
nia programu.

Czas pracy programu mozna zmieni¢ za pomoca
przyciskéow TIME+" i TIME-" w odstepach 1
minutowych, przy czym maksymalny czas pracy
urzadzenia wynosi 60 minut.

Po uptywie wyznaczonego czasu urzadzenie au-
tomatycznie wytaczy sie i zasygnalizuje koniec
pracy dziesieciokrotnym sygnatem dzwiekowym.
Maszyna wyséwietli czas 00:00.

Jesli lody nie zostana wyjete w ciagu 10 minut po
sygnale zakonczenia programu, automatycznie
wtaczy sie dodatkowe mrozenie zapobiegajace
rozpuszczeniu lodow.

Funkcja automatycznego mrozenia utrzymywac
bedzie niska temperature w pojemniku przez jed-
na godzine.

Wyjmowanie lodow

e Przed wyjeciem lodow nalezy wytaczy¢ urzadzenie
[przycisk .POWER" ) i odtaczy¢ kabel zasilajacy z
gniazdka.

e Zdjac przezroczysta pokrywe.

e Wyjac¢ pojemnik na lody z urzadzenia i ostroznie
zdjac¢ mieszadto.

* Przetozy¢ lody do odpowiedniego opakowan-
ia uzywajac plastikowej lub drewnianej tyzki. Do
wyjmowania lodéw nie uzywac ostrych lub ostro
zakonczonych narzedzi, aby nie uszkodzi¢ pojem-
nika. Zaleca sie uzywanie silikonowe] topatki.

e Urzadzenie jest gotowe do przygotowania kole-
jnej porcji lodéw natychmiast po zakonczeniu
poprzedniego programu. W celu przyrzadzenia
kolejnej porcji nalezy wykona¢ ponownie czynnos-
ci poczawszy od punktu pierwszego na poczatku
instrukcji.

Wskazdéwka: Po przygotowaniu lodéw owocowych
lub sorbetu pojemnik na lody nalezy wyjac natych-
miast po zakonczeniu danego programu, przetozy¢
lody do odpowiedniego opakowania i umiesci¢ w
zamrazalniku w celu catkowitego zamrozenia.
W przeciwnym razie po zakonczeniu programu,
mimo pozornego zamrozenia, lody moga by¢ nadal
miekkie w srodku.



Czyszczenie i konserwacja

e Przed czyszczeniem nalezy wytaczy¢ urzadzenie |
wyjac wtyczke z gniazdka.

e Nie zanurza¢ maszyny w wodzie, nie czysci¢ pod
strumieniem wody lub innego ptynu. Silnik oraz
sprezarka nie moga wej$¢ w bezposredni kontakt
z woda.

¢ Do czyszczenia nie uzywac srodkéw Sciernych ani
substancji zracych.

e Czesci wyjmowane nalezy myc¢ ciepta wody z do-
datkiem tagodnego érodka czyszczacego. Czesci
tych nie nalezy my¢é w zmywarce. Pojemnika na
lody nie nalezy zanurza¢ w wodzie.

e Obudowe sprezarki przeciera¢ wilgotna szmatka.

e Przed ponownym
wytrze¢ wszystkie czesci urzadzenia.

zamontowaniem  starannie

Przepisy:

Informacje ogdlne

Ponizszy rozdziat przedstawia ogélne informacje
dotyczace procesu przygotowania lodéw oraz kilka
podstawowych przepiséw na lody. Ilo$¢ sktadnikéow
nalezy zawsze dostosowac do maksymalnego pozi-
omu wypetnienia pojemnika. Swieze lody nie zawi-
eraja zadnych konserwantéw i maja najbardziej ape-
tyczny zapach, dlatego tez zaleca sie ich podawanie
bezposrednio po przygotowaniu. Lody przechowy-
wane zbyt dtugo w zamrazalniku traca swéj un-
ikalny smak. Przez krotki okres czasu mozna je
przechowywac¢ w zamrazalniku w odpowiednim po-
jemniku do przechowywania z pokrywka (nie nalezy
przechowywac lodéw w pojemniku na lody stuza-
cym do przygotowania lodéw). Aby przechowywania
lody przez dtuzszy okres czasu, nalezy dodac¢ 20 g
lodowej masy bazowej, dzieki czemu w lodach nie
beda sie formowac grudki lodu.

Sktadniki nalezy schtodzi¢ przed umieszczeniem
ich w pojemniku na lody. Dtuzszy okres schtadzania
sktadnikéw skroci czas przygotowywania lodéw (ok.
30 minut]. Do przyrzadzenia lodéw owocowych na-
lezy uzywac wytacznie dojrzatych owocow. Kawatki
owocow lub cate owoce nalezy dodawac na koncu
procesu mrozenia. Do przygotowania masy nalezy
uzywac wytacznie Swiezych jaj. Do sporzadzenia
lodéw mozna wykorzysta¢ $mietane lub mleko.
Wieksza ilos¢ $mietany spowoduje, ze lody beda
bardziej miekkie. Cukier mozna zastapi¢ mlekiem,
syropem lub stodzikiem [niezalecane w przypad-
ku miekkich lodéw). Mleko krowie mozna zastapic
mlekiem sojowym. Jesli lody maja by¢ twarde, got-
owa mase nalezy wstawi¢ do zamrazalnika na 15-20
minut przed umieszczeniem w pojemniku na lody
lub ustawi¢ dtuzszy czas programu mrozenia.
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Lody rozpuszczone wymagaja natychmiastowego
spozycia i nie nadaja sie do kolejnego zamrazania.

LODY SMIETANKOWE

Lody $mietankowe przyrzadza sie z mleka, Smietany,
26ttek jaj, cukru oraz kilku innych sktadnikéw. Lody
staja sie puszyste i gtadkie dzieki ciagtemu miesza-
niu podczas zamrazania.

Podstawowy przepis na lody waniliowe
250 ml mleka

300 ml $mietany

1 laska wanilii

szczypta soli

3 z6ttka

3 tyzki stotowe cukru

Mleko i $mietane podgrzac. Rozcia¢ laske wanil-
il, zeskrobac¢ ziarenka ze $rodka i doda¢ do reszty
sktadnikéw. Dodac sél. Zéttka ubié z cukrem i powoli
doda¢ mleka. Powstata mase podgrzac¢ do temper-
atury 75°C, stale mieszajac, aby zapobiec $cinaniu
sie jajek. Nastepnie ostudzi¢c mase i umiesci¢ w
zamrazalniku. Zmrozona masa jest gotowa do um-
ieszczenia w maszynie.

MIEKKIE LODY

Najbardziej miekkie i puszyste lody przygotowuje
sie ze Smietany, zottek i kilku innych sktadnikow.
Lody staja sie wyjatkowo miekkie i maja gtadka
konsystencje dzieki ciagtemu mieszaniu podczas
zamrazania. Programu nie nalezy zbytnio wydtuzac,
poniewaz lody nie wymagaja dtugiego mieszania w
maszynie.



Podstawowy przepis na miekkie lody waniliowe
375 ml $mietany

Rozcieta laska wanilii

80 g miodu

1 z6ttko

1 cate jajko

szczypta soli

Zagotowa¢ $mietane z laska wanilii i miodem.
Pozostawi¢ do wystudzenia i odstawi¢ na jeden
dzien. Wymiesza¢ pozostate sktadniki, wla¢ do po-
jemnika na lody i umiesci¢ w maszynie do loddw.

LODY OWOCOWE

Lody owocowe sktadaja sie gtéwnie z rozgniecionych
owocow, cukru, $mietany lub jogurtu oraz biatka.
Aby lody miaty odpowiednio gtadka konsystencje,
masa lodowa musi by¢ stale mieszana podczas
zamrazania. W tym przypadku doskonale sprawdza
sie maszyna do lodéw.

Podstawowy przepis na lody owocowe
300 g rozgniecionych owocow

1 tyzka stotowa soku z cytryny

75-100 g cukru

1 tyzka stotowa biatka

150 ml $mietany

Rozgniecione owoce wymiesza¢ z cukrem i sokiem
z cytryny. Biatka ubi¢ ze $mietana i doda¢ do masy
owocowe]. Wszystkie sktadniki doktadnie wymieszac
i umiesci¢ w pojemniku na lody, po czym wtozy¢ do
maszyny. Jesli do przygotowania masy uzywane sa
owoce z puszki, dodanie dodatkowej porcji cukru
moze nie by¢ konieczne.

SORBET

Sorbet mozna przyrzadzac¢ z niemal wszystkich ow-
ocow lub sokéw owocowych, np. z malin, moreli,
brzoskwin, melona, kiwi itd. Sorbet musi by¢ stale
mieszany podczas zamrazania, aby nie doprowadzic¢
do powstania lodowych grudek. Sorbety nie musza
by¢ stodkie. Mozna przyrzadzi¢ sorbet pomidorowy
lub pomaranczowy z Campari jako przystawka. Kul-
ka sorbetu podana w kieliszku i zalana szampanem
to pomyst na pyszny i elegancki deser.

Podstawowy przepis na sorbet

600-700 ml masy owocowej lub soku z owocow
75-100 g cukru (w zalezno$ci od uzytych owocow])
1-2 tyzki stotowe biatek jaj

Wszystkie sktadniki wymieszad, przetozy¢ do pojem-
nika na lody i umiesci¢ w maszynie. Do masy mozna
dola¢ jedna tyzke likieru, brandy lub innego alkoho-
lu. Jesli do przygotowania masy uzywane sg owoce z
puszki, nie ma koniecznosci dodawania cukru.

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptatnie
usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione na
nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane zgod-
nie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywane w
niewtasciwy sposob lub niezgodnie z przeznacze-
niem. Postanowienie to w zadnej mierze nie narusza
innych praw uzytkownika wynikajacych z przepi-

sow prawa. W przypadku zgtoszenia urzadzenia do
naprawy lub wymiany w ramach gwarancji nalezy
podac miejsce i date zakupu urzadzenia i dotaczyc
dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia wy-
robéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu oraz
danych technicznych podawanych w dokumentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nalezy
zutylizowac zgodnie z przepisami i wytycznymi ob-
wigzujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i
pudta, nalezy umieszcza¢ w pojemnikach na odpady
witasciwych dla rodzaju materiatu.
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Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les

consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Régles de sécurité
e L'utilisation abusive et le maniement incorrect de
l'appareil peuvent entrainer une grave détérioration
de l'appareil ou provoquer des blessures.
e L'appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il
a été concu. Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou
un maniement incorrect.
Veillez a tenir Uappareil et la prise électrique hors de
portée de l'eau ou de tout autre liquide. Si malencon-
treusement l'appareil tombe dans l'eau, débranchez
immédiatement la prise électrique et faites contréler
'appareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident
mortel.
Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de
appareil.
N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appa-
reil.
Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou
humides.
Controlez régulierement la prise électrique et le cor-
don pour détecter toute éventuelle détérioration. Si
la prise ou le cordon est endommagé, confiez la ré-
paration a un réparateur agréé.
N'utilisez pas lappareil si celui-ci est tombé ou s'il
a subi un choc pour toute autre raison. Dans ce cas,
faites controler l'appareil par un réparateur agréé a
qui vous confierez la réparation le cas échéant.
Ne tentez pas de réparer vous-méme l'appareil. Cela
présente un risque d'accident mortel.
Veillez a tenir le cordon électrique éloigné de tout ob-
jet coupant ou chaud et a ['écart des flammes. Pour
débrancher la prise électrique, saisissez toujours la
prise et ne tirez jamais directement sur le cordon.
Veillez a disposer le cordon électrique (ou la rallonge)
de sorte que l'appareil ne puisse pas étre débranché
accidentellement et que personne ne trébuche sur le
cordon.

e Surveillez continuellement l'appareil lorsqu’il est en
cours de fonctionnement.

Les enfants n'ont pas conscience de l'usage incor-
rect des appareils électriques. Pour cette raison, ne
laissez jamais les enfants utiliser des appareils mé-
nagers sans surveillance.

Débranchez toujours la prise électrique lorsque l'ap-
pareil n'est pas utilisé et lors de son nettoyage.
Danger ! Tant que la prise électrique est branchée,
l'appareil demeure sous tension.

Arrétez 'appareil avant de débrancher la prise élec-
trique.

Ne portez jamais 'appareil par le cordon électrique.
Nutilisez pas d'accessoires qui n'ont pas été livrés
avec l'appareil.

Branchez l'appareil seulement sur une prise de cou-
rant avec la tension et la fréquence indiqués sur la
plaque indiquant le type.

Evitez toute surcharge.

Aprés utilisation, débranchez l'appareil en retirant la
fiche de la prise de courant.

Débranchez aussi toujours l'appareil quand vous le
remplissez ou le nettoyez.

Linstallation électrique doit satisfaire aux régles na-
tionales et locales en vigueur.

Cet appareil n'est pas apte a étre utilisé par des
personnes [enfants compris) avec capacités phy-
siques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou
ne possédant pas | expérience et les connaissances
suffisantes, a moins qu une personne responsable
de leur sécurité assure la supervision ou donne des
instructions en ce qui concerne | "utilisation de l"ap-
pareil.
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Parameétres techniques
Consommation d'énergie: 150 W
Tension: 220-240V~

Fréquence: 50 Hz

Capacité: 1,5 litre

Remplissage maximal du récipient: 1,000 ml
Dimensions: 425x285x(hauteur)262mm
Poids: 11,0 kg

Longueur du cable d'alimentation: 150 cm

Informations de sécurité importantes

¢ Pour utiliser la machine pour la glace il n'est pas
nécessaire d'utiliser une horloge externe ou la
télécommande séparée.

e Les éléments de la machine ne doivent pas étre
lavés dans le lave-vaisselle. Nettoyer manuelle-
ment dans l'eau chaude avec un détergent doux.

e L'appareil est prévu pour lutilisation domestique
ou similaire, dans des cuisines pour le personnel,
les locaux sociaux, les offices ou autres lieux de
travail.

e Avant d'utiliser Uappareil il faut déployer le cable
d'alimentation.

e Ne pas dépasser les limites du remplissage maxi-
mal du récipient pour la glace (3/4 de capacité] - la
glace augmente de volume durant la congélation.

e Les ingrédients doivent étre mis dans un récipient
pour la glace avant de le placer dans la machine.
Ne pas mettre les ingrédients a travers louverture
dans le boitier du compresseur.

¢ Pendant le fonctionnement ne pas mettre dans un
récipient des outils ou des couverts de table ni de
vos doigts - il existe un risque de blessure.

e Avant d'utiliser assurez-vous que tous les com-
posants de lappareil sont correctement montés.
¢ Ne pas couvrir les orifices de ventilation de la boite
du compresseur et du moteur pendant le fonction-

nement de l'appareil.

e Pendant le fonctionnement le récipient pour la
glace doit étre toujours mis a lintérieur.

e La machine ne doit pas étre utilisée avec d'autres
accessoires provenant des autres appareils ou des
autres marques.

e Pour enlever la glace, utilisez les cuilleres ou les
spatules en plastique ou en bois - ne pas utiliser
d’outils tranchants.

Préparation de Uappareil pour la premiére utilisation :

e Lavez toutes les parties amovibles dans leau
chaude.

e Lavez la boite et l'ouverture avec un chiffon hu-
mide (bien essoré).

e Placez l'appareil sur une surface séche et plane.



Panneau de commande

Touche « POWER » (Mise en marche)

Aprés avoir connecté la machine a la prise de courant, l'appareil se trouve en
mode veille. L'écran affiche la valeur « 00 ». Pour démarrer lappareil, appuyez
la touche « POWER » : 'écran s'illumine en indiquant le temps « 60:00 ».
Pour éteindre l'appareil pendant le fonctionnement, appuyez de nouveau sur
la touche « POWER ».

Touche « MENU »

La touche MENU affiche trois programmes disponibles du fonctionnement de
l'appareil : « Mélange et congélation », « Congélation » et « Mélange ». En ap-
puyant la touche « MENU » pendant le fonctionnement de la machine, celle-ci
retourne a l'écran de sélection.

Touche « TIME+ » [Prolongement du temps)

La durée du programme peut étre prolongée en appuyant sur la touche «
TIME+ ». La durée du programme sera prolongée en intervalles d'une minute
- la durée maximale du programme est de 60 minutes.

Touche ,, TIME-" [Réduction du temps)

La durée du programme peut étre réduite en appuyant la touche «TIME-».
La durée du programme sera réduite en intervalles d'une minute - la durée
minimale est de 5 minutes.

Touche « START/PAUSE » [Démarrage/Pause)

La touche « START/PAUSE » démarre le programme sélectionné. En appuyant
la touche pendant le fonctionnement de l'appareil le programme fonctionnant
est arrété - pour le redémarrer il faut appuyer de nouveau la touche « START/
PAUSE ». Pour éviter d’endommager le compresseur, avant de redémarrer
le programme il faut attendre au moins 5 minutes. Remarque : si le pro-
gramme n'est pas redémarré dans les 20 minutes, lappareil s'éteint automa-
tiguement.

Afficheur
Symbole Description
v Mélange et congélation
™ ; . : 9 9
o~
g"!’.l; Congélation
AF
~ Mélange

Programme « MELANGE ET CONGELATION »
Le programme est destiné a la préparation de la glace. La durée du programme par défaut est de 60 minutes
et elle peut étre modifiée en utilisant les touches « TIME+ » et « TIME- »,

Programme « CONGELATION »
Le programme sert a prolonger la durée de congélation si la glace préparée n'a pas la bonne consistance. La durée
du programme par défaut est de 30 minutes et elle peut étre modifiée en utilisant les touches « TIME+ » et « TIME- ».
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Programme « MELANGE »

Le programme permet de mélanger bien les ingrédients avant la congélation. La durée du programme par
défaut est de 10 minutes et elle peut étre modifiée en utilisant les touches « TIME+ » et « TIME- ».

Préparation de la glace

¢ Refroidissez la masse de glace ou les ingrédients
pour la glace a 6-8 °C.

e Ecrasez les fruits avant de mélanger les ingrédi-
ents. Ajoutez a la fin de petits morceaux de fruits.

e N'utilisez pas trop d'alcool parce qu’il prolonge le
temps de congélation de la glace.

e Mettez le récipient dans la machine.

e Mettez l'agitateur dans un manchon a lintérieur
du récipient pour la glace.

e Mettez les ingrédients refroidis dans un récipient.
Ne remplissez pas le récipient en plus de % de sa
capacité parce que la glace va augmenter de vol-
ume pendant la congélation.

e Mettez le couvercle sur le récipient.

e Branchez l'appareil a la prise de courant et démar-
rez (la touche « POWER »). L'afficheur va s'allumer
pour un moment en bleu et afficher la valeur « 60
:00 » et le symbole clignotant du programme par
défaut « Mélange et congélation ».

e L'appareil est prét a l'emploi.

e Appuyez la touche « MENU » et sélectionnez le
programme en suivant les symboles sur l'écran.

* REMARQUE : Aprés avoir sélectionné le pro-
gramme il n'est pas possible de le modifier
pendant le fonctionnement. Les programmes «

Mélange et congélation » et « Mélange » peuvent
8tre arrétés et redémarrés en appuyant la touche
« START/PAUSE ». Le programme « Congélation »
ne peut pas étre arrété.

Appuyez la touche « START/PAUSE ». Lappareil
commence a mélanger les ingrédients.

L'appareil affiche le temps restant jusqu’a la fin du
programme.

La durée du programme peut étre modifiée en
utilisant les touches « TIME+ » et « TIME-« en
intervalles d'une minutes, cependant la durée
maximale du fonctionnement de l'appareil est de
60 minutes.

Apreés la période spécifiée, 'appareil s'éteint au-
tomatiquement et communique la fin du fonction-
nement en émettant dix fois le signal acoustique.
Alors lappareil affiche le temps 00 :00.

Si la glace n'est pas retirée dans les 10 minutes
apreés le signale de la fin du programme, la con-
gélation supplémentaire se met automatiquement
pour éviter la dissolution de la glace.

La fonction de congélation automatique va mainte-
nir la basse température dans le récipient pendant
une heure.

Retrait de la glace

e Avant de retirer la glace éteignez lappareil (la
touche « POWER ») et débranchez le cable d'ali-
mentation de la prise de courant.

¢ Enlevez le couvercle transparent.

¢ Retirez le récipient pour la glace de l'appareil et
retirez soigneusement l'agitateur.

e Mettez la glace dans un récipient adéquat en uti-
lisant une cuillere en plastique ou en bois. N'utili-
sez pas d'objets tranchants ou pointus pour éviter
d’endommager le récipient. Il est recommandé
d'utiliser la spatule en silicone.

La machine est préte a préparer une autre por-
tion de la glace juste apres la fin du programme
précédent. Pour préparer une autre portion,
répétez toutes les opérations a partir du premier
point au début du manuel.

Conseil : Apres la préparation de la glace aux fruits
ou du sorbet, retirez le récipient immédiatement
apres lachévement du programme et mettez la
glace dans un récipient et dans le congélateur
pour les congeler complétement. Sinon, apres
l'achévement du programme, malgré la congéla-
tion apparente, la glace peut étre encore molle a
lintérieur.
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Nettoyage et entretien

e Avant de nettoyer, débranchez l'appareil de la prise
de courant.

e N'immergez pas l'appareil dans l'eau ou dans un
autre liquide, ne nettoyez pas avec de l'eau et un
autre liquide. Le moteur et le compresseur ne
peuvent pas entrer en contact direct avec de l'eau.

e N'utilisez pas de substances abrasives ou corro-
sives pour le nettoyage.

e Lavez les pieces amovibles a l'eau chaude avec un
détergent doux. Les pieces ne peuvent pas étre
lavées dans le lave-vaisselle. Le récipient pour la
glace ne peut pas étre immergé dans l'eau.

e Nettoyez la boite du compresseur avec un chiffon
humide.

e Avant la réinstallation des piéces, essuyez-les
soigneusement.

Recettes:

Informations générales
Le présent chapitre
générales sur le processus de préparation de la
glace et quelques recettes de base. La quantité d'in-
grédients doit étre toujours ajustée au remplissage
maximal du récipient. La glace fraiche ne contient
pas de conservateurs et a de lodeur plus appétis-
sante et pour ces raisons il est recommandé de ser-
vir de la glace juste aprés la préparation. La glace
conservée trop longtemps dans le congélateur perd
sa saveur unique. La glace peut étre conservée pen-
dant une courte période dans le congélateur dans
un récipient approprié avec un couvercle (n'utilisez
pas le récipient pour la glace utilisé pour préparer la
glace). Pour conserver la glace pendant une longue
période, ajoutez 20 de masse de base de glace de
sorte que la glace ne forme pas de morceaux de
glace.

fournit des informations

Les ingrédients doivent étre bien refroidis avant de
les mettre dans un récipient pour la glace. Si les in-
grédients sont refroidis plus longtemps, cela réduira
le temps nécessaire pour la préparation (environ 30
minutes). Pour préparer la glace aux fruits, utilisez
uniguement les fruits mars. Les morceaux de fruits
ou des fruits entiers doivent étre ajoutés a la fin de
processus de congélation. Utilisez pour la prépara-
tion de la masse uniquement des ceufs frais. Vous
pouvez utiliser pour la préparation de la creme ou
du lait. Plus grande quantité de creme provoque que
la glace sera plus douce. Le sucre peut étre rem-
placé par du lait, du sirop ou de l'édulcorant (décon-
seillez en cas de la glace molle). Le lait de vache
peut étre remplacé par le lait de soja. Si la glace doit
étre dure, mettez la masse préte dans un congéla-
teur pendant 15-20 minutes avant de la mettre dans
un récipient et définissez la durée plus longue du
programme de congélation.
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La glace dissoute exige une consommation im-
médiate et ne peut pas étre mise a la nouvelle con-
gélation.

GLACE A LA CREME

La glace a la creme est préparée a partir du lait, de
la créme, des jaunes d'ceufs, du sucre et d'autres
ingrédients. La glace est moelleuse et lisse grace au
mélange continu pendant la congélation.

Recette de base pour la glace a la vanille
250 ml de lait

300 ml de creme

1 gousse de vanille

Pincée de sel

3 jaunes d'ceufs

3 cuilleres a soupe de sucre

Chauffez du lait et de la creme. Coupez la gousse
de vanille et grattez les graines de lintérieur et
ajoutez-les au reste des ingrédients. Ajoutez du sel.
Battre les jaunes d'ceufs et versez lentement du lait.
Chauffez la masse a 75°C en mélangeant pour éviter
la formation des morceaux des ceufs. Ensuite refroi-
dissez la masse et mettez-la dans le congélateur.
La masse congelée est préte a étre placée dans la
machine.

LA GLACE MOLLE

La glace la plus molle et la plus douce est préparée
a partir de la créme, des jaunes d'ceufs et d'autres
ingrédients. La glace devient extrémement molle et
sa consistance est lisse grace a l'agitation contin-
ue pendant la congélation. Le programme ne doit
pas étre trop prolongé parce que la glace ne doit pas
étre mélangée trop longtemps dans la machine.



Recette de base pour la glace molle a la vanille
375 ml de créeme

gousse de vanille

80 g miel

1 jaune d'ceuf

1 ceuf

Pincée de sel

Faites bouillir de la créme avec la gousse de vanille
et du miel. Laissez refroidir et laissez reposer pen-
dant une journée. Mélangez le reste des ingrédients
et versez dans un récipient pour la glace. Mettez
dans la machine pour la glace.

GLACE AUX FRUITS

La glace aux fruits se compose essentiellement de
fruits écrasés, de la creme ou du yaourt et du blanc
d'ceuf. Pour que la glace ait une consistance lisse,
la masse de glace doit étre toujours mélangée pen-
dant la congélation. Dans ce cas la machine pour la
glace remplit parfaitement sa fonction.

Recette de base pour la glace aux fruits
300 g de fruits écrasés

1 cuillere a soupe de jus de citron
75-100 g de sucre

1 cuillere a soupe de blanc

150 ml de créeme

Mélangez des fruits écrasés avec du sucre et du
jus de citron. Battez les blancs avec de la créeme et
ajoutez a la masse de fruits. Mélangez soigneuse-
ment tous les ingrédients et mettez-les dans le
récipient pour la glace et ensuite dans la machine.
Sivous préparez la glace a partir des fruits en con-
serve, vous pouvez éviter d'ajouter la portion sup-
plémentaire de sucre.

SORBET

Le sorbet peut étre préparé presque de tous les
fruits, des jus de fruits par exemple: framboise,
abricot, péche, melon, kiwi etc. Le sorbet doit étre
toujours mélangé pendant la congélation pour ne
pas conduire a la formation de morceaux de glace.
Les sorbets ne doivent pas étre sucrés. Il est possi-
ble de préparer le sorbet aux tomates ou aux orang-
es avec du Campari comme un apéritif. Une balle de
sorbet servie dans un verre de champagne est une
idée pour un dessert délicieux et élégant.

Recette de base pour le sorbet

600-700 ml de masse de fruits ou de jus de fruits
75-100 g de sucre (en fonction du fruit utilisé)
1-2 cuilléres a soupe de blancs d'ceufs

Mélangez tous les ingrédients et mettez-les dans
un récipient pour la glace et mettez dans la ma-
chine. Vous pouvez ajouter une cuillere de liqueur,
de brandy ou d’'un autre alcool. Si vous utilisez pour
la préparation des fruits en conserve, vous ne devez
plus ajouter de sucre.



Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dysfonc-
tionnement de l'appareil qui se déclare dans les 12
mois suivant la date de l'achat sera éliminé a titre
gratuit ou lappareil sera remplacé par un appa-
reil nouveau si le premier a été diment exploité et
entretenu conformément aux termes de la notice
d’exploitation et s'il n'a pas été indiment exploité
ou de maniere non conforme a sa destination. La
présente stipulation ne porte pas de préjudice aux
autres droits de l'utilisateurs prévus par les disposi-
tions légales. Dans le cas ou l'appareil est donné a

la réparation ou doit étre remplacé dans le cadre de
la garantie, ily a lieu de spécifier le lieu et la date de
l'achat de l'appareil et produire un justificatif néces-
saire (par ex. facture ou ticket de caisse).

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la docu-
mentation.

Retrait de Uexploitation et protection de U'environnement

L'équipement usé et retiré de l'exploitation doit étre
valorisé conformément aux dispositions légales et
aux recommandations en vigueur a la date de son
retrait.

Les matériaux d’emballage tels que matieres plas-
tiques et cartons doivent étre déposés dans les
bennes prévues pour le type du matériau considéré.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

e 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio pos-

sono danneggiare seriamente l'apparecchio e fer-

ire gli utenti.

L'apparecchio pud essere utilizzato solo per lo

scopo per cui e stato concepito e progettato. Il

produttore non ¢ responsabile di eventuali danni

provocati da uso scorretto ed improprio.

e Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontani

da acqua ed altri liquidi. Nel caso improbabile

che l'apparecchio cada in acqua, staccare imme-

diatamente la spina dalla presa e fare ispezionare

l'apparecchio da un tecnico certificato. . L'inoss-

ervanza delle presenti istruzioni puo dare luogo a

situazioni pericolose

Non provare mai ad aprire linvolucro dell'appar-

ecchio da soli.

Non inserire oggetti nellinvolucro dell'apparec-

chio.

Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

Controllare regolarmente la spina ed il cavo per

la presenza di eventuali danni. Qualora la spina o

il cavo fossero danneggiati, farli riparare da una

societa di riparazione certificata.

Non utilizzare l'apparecchio dopo che € caduto o si

& danneggiato in qualsiasi altro modo. Farlo con-

trollare e riparare, se necessario, da una societa di

riparazione certificata.

Non tentare di riparare lapparecchio da soli.

Questo potrebbe dar luogo a situazioni pericolose.

e Assicurarsi che il cavo non venga a contatto con
oggetti appuntiti o caldi e tenerlo lontano da fi-
amme libere. Per staccare la spina dalla presa,
tirare sempre la spina e non il cavo.

e Assicurarsi che nessuno possa accidentalmente
tirare il cavo (o la prolungal o inciampare sul cavo

e Controllare sempre l'apparecchio mentre € in fun-
zione.

| bambini non comprendono che l'uso improprio di
apparecchiature elettriche puo essere pericoloso.
Pertanto, non lasciare mai che i bambini utilizzino

gli elettrodomestici senza supervisione.

Staccare sempre la spina dalla presa di corrente
se l'apparecchio non € in uso e sempre prima della
pulizia.

e Avvertenzal Fino a quando la spina € inserita nel-
la presa di corrente, l'apparecchio e collegato alla
fonte di alimentazione

Spegnere 'apparecchio prima di estrarre la spina
dalla presa di corrente.

Non trasportare mai l'apparecchio per il cavo.
Non utilizzare dispositivi aggiuntivi che non sono
in dotazione con l'apparecchio

Collegare 'apparecchio solo a una presa elettrica
con tensione e frequenza precisati sull'etichetta.
Evitare di sovraccaricare.

Spegnare l'apparecchio dopo luso togliendo la
spina della presa di corrente.

Rimuovere sempre la spina dalla presa quando si
riempie o pulisce il dispositivo.

Linstallazione elettrica deve soddisfare le norma-
tive nazionali e locali applicabili. Questo apparec-
chio non e destinato alluso da parte di persone
(inclusii bambini] con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte, 0 senza esperienza e conoscenza,
a meno che non siano controllati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile del-
la loro sicurezza.




Caratteristiche tecniche
Presa di potenza: 150 W
Alimentazione: 220-240V~
Frequenza: 50 Hz
Capacita: 1,5 litri

Riempimento massimo del contenitore: 1,000 ml
Dimensioni: 425x285x(alt.)262mm

Peso: 11,0 kg

Lunghezza del cavo di alimentazione: 150 cm

Importanti informazioni di sicurezza

e Per utilizzare la macchina per gelato non € nec-
essario utilizzare un orologio esterno o un teleco-
mando separato.

Non lavare le singole parti del dispositivo in lavas-
toviglie. Pulire @ mano in acqua calda con un de-
tergente delicato.

ILdispositivo e destinato ad uso domestico o simile
in cucine per personale, locali sociali o uffici o altri
luoghi di lavoro.

Prima di utilizzare il dispositivo, svolgere il cavo di
alimentazione.

Non superare i limiti di riempimento massimo del
contenitore per gelato (3/4 di capacita) - il gelato
aumenta il volume durante il congelamento.

Mettere gli ingredienti in un contenitore per gela-
to prima di metterlo in macchina. Non mettere gli
ingredienti attraverso l'apertura del compressore.

e Durante il funzionamento non mettere nel conten-
itore utensili o posate nonché non mettere le dita
allinterno - esiste il rischio di lesioni.

e Prima di utilizzare assicurarsi che tutti le parti del
dispositivo sono state montate correttamente.

e Non ostruire le aperture di ventilazione della
scatola del compressore e il motore durante il
funzionamento del dispositivo.

e Durante il funzionamento il contenitore per gelato
deve essere sempre in mezzo.

e .a macchina non deve essere utilizzata con gli ac-
cessori di altre macchine o altre marche.

e Per rimuovere il gelato si deve usare cucciai o pal-
ette di plastica - non utilizzare utensili taglienti.

Preparazione del dispositivo prima del primo utilizzo:

e Sciacquare con acqua calda tutte le parti rimov-
ibili.

e Pulire il contenitore e l'apertura per contenitore
con un panno umido (ben strizzato).

e Posizionare il dispositivo su una superficie piana
e asciutta.



Pannello di controllo

Tasto “POWER” (Avviamento)

Dopo aver collegato la macchina per il gelato alla presa il dispositivo € in mo-
dalita di attesa. Il display visualizza il valore “00", Per accendere il dispositivo,
premere il tasto "POWER": lo schermo si illumina indicando il tempo “60:00".
Per spegnere il dispositivo durante il funzionamento, premere di nuovo il tasto
"POWER".

Tasto “MENU”

Il tasto "MENU" visualizza tre programmi disponibili del funzionamento del
dispositivo: "Miscelazione e congelamento”, “Congelamento” e “Miscelazi-
one”. Premendo il tasto "MENU" durante il funzionamento della macchina si
ritorna allo schermo di selezione.

Tasto “TIME+" (Prolungamento del tempo)

La durata del programma puo essere prolungata premendo il tasto "TIME+". Il
tempo del funzionamento sara prolungato a intervalli di un minuto - la durata
massima del programma & di 60 minuti.

Tasto “TIME-" (Riduzione del tempo)
La durata del programma puo essere ridotta premendo il tasto “TIME-". Il
tempo del funzionamento sara ridotto a intervalli di un minuto - la durata
minima del programma e di 5 minuti.

Tasto “START/PAUSE” (Avvio/Pausa)

Il tasto "START/PAUSE" awvia il programma selezionato. Premendo del tasto
durante il funzionamento del dispositivo siinterrompe il programma - per ria-
wiarlo, premere di nuovo il tasto .START/PAUSE". Per evitare di danneggiare
il compressore, prima di riavviare il programma attendere almeno 5 minuti.
Nota: se il programma non ¢ ripreso entro 20 minuti, il dispositivo si spegne
automaticamente.

Display

Simbolo Descrizione

5 . .

Miscelazione e congelamento

— ™ : . : 9

b
s"l"k Congelamento
B
™ Miscelazione

Programma ,,MISCELAZIONE E CONGELAMENTO”
Il programma destinato per preparare il gelato. Il tempo predefinito di programma & di 60 minuti e puo essere
modificato con i tasti “TIME+" e "TIME-".

Programma ,,CONGELAMENTO”
Il programma ¢ utilizzato per prolungare il congelamento se il gelato preparato non ha la giusta consistenza.
Il tempo predefinito di programma é di 30 minuti e puo essere modificato con i tasti “TIME+" e "TIME-".
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Programma ,MISCELAZIONE”

Il programma permette un'adeguata miscelazione degli ingredienti prima del congelamento. Il tempo predef-
inito di programma ¢ di 10 minuti e puo essere modificato con i tasti “TIME+" e "TIME-".

Preparazione del gelato

¢ Raffreddare la massa per gelato o gli ingredienti a
temperatura di 6-8°C.

e Prima di miscelare gli ingredienti, schiacciare le
frutta. Alla fine aggiungere piccoli pezzi di frutta.

e Non utilizzare troppo alcol per non prolungare il
tempo di congelamento del gelato.

e |l contenitore per gelato mettere nel dispositivo.

e Inserire l'agitatore in un tappo apposito al centro
del contenitore per gelato.

* Mettere gli ingredienti raffreddati nel contenitore
per gelato. Non riempire il contenitore piu di % di
sua capacita perche il gelato aumenta il volume
durante il congelamento.

e Mettere il coperchio sul contenitore.

e Collegare il dispositivo alla presa e awviare [tasto
"POWER™). Il display si illumina per un breve mo-
mento in blu e indica il valore "60:00" e il simbolo
lampeggiante del programma predefinito “Mis-
celazione e congelamento™.

e |l dispositivo e pronto per lutilizzo.

e Premere il tasto "MENU" e selezionare il pro-
gramma adeguato, seguendo i simboli sul display.

e NOTA: Dopo aver selezionato il programma, non
si puo cambiarlo durante il funzionamento del

dispositivo. | programmi “Miscelazione e congela-
mento” e “Miscelazione” possono essere arrestati
e riawiato premendo il tasto "START/PAUSA". Il
programma “Congelamento” non puo essere fer-
mato.

Premere il tasto "START/PAUSE". Il dispositivo ini-
ziera la miscelazione degli ingredienti.

Il dispositivo mostra il tempo rimanente del pro-
gramma.

Il tempo del programma puo essere modifica-
to con i tasti “TIME+" e .TIME-" ad intervalli di 1
minuto, ma il tempo massimo di funzionamento
& di 60 minuti.

Dopo il tempo predefinito il dispositivo si spegne
automaticamente e segnala la fine del lavoro
emettendo dieci volte il segnale acustico. La mac-
china visualizza il tempo 0:00.

Se il gelato non e tolto entro 10 minuti dopo il
segnale della fine del programma, il congelamen-
to supplementare e automaticamente avviato per
impedire la dissoluzione del gelato.

La funzione del congelamento automatico man-
terra la temperatura bassa nel contenitore per
un‘ora.

Rimozione del gelato

e Prima di rimuovere il gelato, spegnere il dispositi-
vo (tasto "POWER"] e scollegare il cavo di alimen-
tazione dalla presa.

e Togliere il coperchio trasparente.

e Togliere il contenitore per gelato dalla macchina e
rimuovere attentamente l'agitatore.

* Mettere il gelato in una confezione adeguato utiliz-
zando un cucchiaio di plastica o in legno. Non uti-
lizzare utensili appuntiti o taglienti per rimuovere
il gelato per evitare di danneggiare il contenitore.
Si consiglia di utilizzare una spatola in silicone.

Il dispositivo & pronto per preparare un‘altra por-
zione di gelato subito dopo la fine del programma
precedente. Per preparare la porzione successiva
si deve ripetere tutte le attivita dal primo punto
allinizio del manuale.

Nota: Dopo aver preparato il gelato di frutta o il
sorbetto, rimuovere il contenitore per gelato im-
mediatamente dopo la fine del programma, met-
tere il gelato in una confezione adeguata e mettere
nel congelatore per congelare completamente. Al-
trimenti dopo la fine del programma, nonostante
il congelamento apparente, il gelato puo essere
ancora morbido.

Pulizia e manutenzione

e Prima di pulire il dispositivo scollegare la spina
dalla presa di corrente.

e Non immergere la macchina in acqua. Non pulire
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con acqua e altri liquidi. Il motore e il compres-
sore non possono entrare in contatto diretto con
l'acqua.



¢ Non utilizzare per pulizia agenti abrasivi o corro-
Sivi.

e | e parti amovibili devono essere lavate con acqua
calda con un detergente delicato. Le parti non
possono essere lavate in lavastoviglie. Il conteni-
tore per gelato non puo essere immerso in acqua.

e Pulire la scatola del compressore con un panno
morbido.

e Prima di rimontare pulire accuratamente tutte le
parti del dispositivo.

Ricette:

Informazioni generali

Questo capitolo presenta le informazioni gener-
ali riguardanti la preparazione del gelato e alcune
ricette di base. La quantita degli ingredienti deve
essere sempre adattata al livello massimo di riem-
pimento del contenitore. Il gelato fresco non con-
tiene conservanti e hanno l'odore piu appetitoso, e
per questi motivi si consiglia di servirlo immediata-
mente dopo la preparazione. Il gelato conserva-
to troppo a lungo nel congelatore perdono il loro
sapore unico. E possibile conservarlo per un breve
periodo nel congelatore in un contenitore adatto con
coperchio [non conservare il gelato nel contenitore
usato per preparare il gelato). Per conservare il ge-
lato per un lungo periodo, si deve aggiungere 20 g di
massa di base in modo che il gelato non formera i
grumi di ghiaccio.

Raffreddare gli ingredienti prima di metterli in con-
tenitore per il gelato. Il periodo piu lungo di raffred-
damento permette di ridurre la preparazione del
gelato (circa 30 minuti). Per preparare il gelato di
frutta si deve usare sempre frutta matura. | pezzi di
frutta o frutti interi aggiungere alla fine del processo
di congelamento. Per preparare la massa utilizzare
sempre uova fresche. Per preparare il gelato si puo
utilizzare crema o latte. Pit grande quantita di cre-
ma permette di preparare il gelato pit morbido. Lo
zucchero puo essere sostituito da latte, sciroppo o
dolcificante (sconsigliato in caso di gelato morbido).
Il latte divacca puo essere sostituito dal latte di soia.
Il gelato deve essere duro, la massa pronta deve es-
sere messa nel congelatore per 15-20 minuti prima
di metterla in un contenitore per gelato, altrimenti
si deve impostare un tempo pit lungo di congela-
mento.

Il gelato sciolto richiede il consumo immediato e
non deve esser ricongelato.

GELATO DI CREMA

Il gelato di crema e preparato con latte, panna, tuor-
lo d'uovo, zucchero e alcuni altri ingredienti. Il gelato
diventa soffice e morbido grazie alla continua agi-
tazione durante il congelamento.

Ricetta di base per gelato di vaniglia
250 ml di latte

300 ml di panna

1 baccello di vaniglia

Pizzico di sale

3 tuorli d'uovo

3 cucchiai di zucchero

Scaldare il latte e la panna. Tagliare un baccello di
vaniglia e rimuovere i semi a aggiungere al resto de-
gli ingredienti. Aggiungere il sale. Montare i tuorli
con lo zucchero e aggiungere lentamente il latte.
Riscaldare la massa ottenuta fino a75°C mescol-
ando continuamente per evitare di formare grumi di
uova. Poi raffreddare la massa e metterla nel con-
gelatore. La massa ghiacciata € pronta per metterla
nella macchina.

IL GELATO MORBIDO

Il gelato piu soffice e morbido e preparato da panna,
tuorlo d’uovo e altri ingredienti.

Il gelato diventa estremamente morbido e ha una
consistenza liscia grazie alla miscelazione con-
tinua durante il congelamento. Il programma non
deve essere troppo prolungato perché il gelato non
richiede di essere mescolato nella macchina troppo
a lungo.



Ricetta di base per gelato di vaniglia morbido
375 ml di panna

Baccello di vaniglia

80 g di miele

1 tuorlo d'uovo

1 uovo

Pizzico di sale

Far bollire la panna col baccello di vaniglia e miele.
Lasciare raffreddare e riposare per un giorno. Mes-
colare altri ingredienti e versare in un contenitore
per gelato e mettere in una macchina per gelato.

GELATO DI FRUTTA

Il gelato di frutta si compone principalmente da
frutta schiacciata, zucchero, panna o yogurt e di al-
bume. Perché il gelato abbia una consistenza liscia,
la massa di gelato deve essere sempre mescolata
durante il congelamento. In questo caso la macchi-
na per gelato riempisce idealmente la sua funzione.

Ricetta di base per gelato di frutta
300 g di frutta schiacciata

1 cucchiaio di succo di limone
75-100 g di zucchero

1 cucchiaio di albume

150 ml di panna

Mescolare la frutta schiacciata con lo zucchero e il
succo di limone. Montare i bianchi con la panna e

aggiungere alla massa di frutta. Mescolare precis-
amente tutti gli ingredienti e mettere in un conten-
itore per il gelato. Poi mettere nella macchina. Se
per la preparazione di massa sono utilizzate frutta
in scatola, laggiunta di una porzione di zucchero
puo essere inutile.

SORBETTO

Il sorbetto pud essere preparato con quasi tutta
frutta o tutti succhi di frutta per esempio, lampone,
albicocca, pesca, melone o kiwi ecc. Il sorbetto deve
essere sempre mescolato durante il congelamento
per impedire la formazione di grumi di ghiaccio. |
sorbetti non devono essere dolci. Si puo preparare
il sorbetto di pomodoro o arancione con Campari
come antipasto. Una palla di sorbetto servita in un
bicchiere di champagne e un’idea per un dessert
delizioso ed elegante.

Ricetta di base per sorbetto

600-700 ml di massa di frutta o di succo di frutta
75-100 g di zucchero (secondo la frutta utilizzata)
1-2 cucchiai di albumi

Mescolare tutti gli ingredienti e mettere in un con-
tenitore per gelato. Poi mettere il contenitore nella
macchina. Si pud aggiungere un cucchiaio di liquo-
re, di brandy o di altro alcol. Se per la preparazione
si usa frutta in scatola non e necessario di aggiun-
gere zucchero.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acquis-
to sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato e
sottoposto a manutenzione corretta sequendo le is-
truzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali del
cliente non sono assolutamente modificati. Nel caso
in cui lintervento di manutenzione o sostituzione sia

previsto nel periodo di validita della garanzia, pre-
cisare dove e quando si e acquistato il prodotto, pos-
sibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo dei
prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il pro-
dotto, limballo e le specifiche di documentazione,
senza notifica alcuna.

Smaltimento & Ambiente
Alla fine della vita utile del dispositivo, smaltire con-
formemente alle normative e linee guida applicabili.

ﬂp&ﬂ

Eliminare i materiali di imballaggio, quali plastica e
cartone, negli specifici contenitori.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita

regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

e Operarea incorecta si utilizarea necorespun-
zatoare a aparatului poate avaria grav aparatul si
poate cauza rani oamenilor.

Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care
a fost proiectat. Producatorul nu este raspunzator
pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si
a utilizarii necorespunzatoare.

Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intra in
contact cu apa sau alte lichide. In cazul in care
aparatul este scapat in apa, scoateti imediat
stecherul din priza si un tehnician autorizat tre-
buie sa-l verifice. Daca nu respectati aceste in-
structiuni, acest lucru poate cauza situatii care va
pot pune viata in pericol.

Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparat-
ului.

Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa

aparatului.

Nu atingeti stecherul cu mainile ude sau umede.
Verificati Tn mod regular stecherul si cablul ca
acestea sa nu fie avariate. Daca stecherul si cablul
sunt avariate, acestea trebuie reparate de catre o
firma de reparatii autorizata.

Nu utilizati aparatul dupa ce a suferit vreo
cazatura sau alta dauna. Duceti-l la reparat, daca
este necesar, la o companie specializata.

Nu Tncercati sa reparati aparatul singuri. Daca nu
respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.
Asigurati-va ca nici un obiect ascutit sau fierbinte
sd nu intre in contact cu cablul si feriti-l de foc.
Pentru a scoate stecherul din priza, intotdeauna
prindeti cu mana priza si nu scoateti niciodata din
priza prinzand de cablu.

Asigurati-va ca nimeni nu poate trage de cablu in
mod accidental [sau cablul prelungitor] sau sa se
impiedice de cablu.

Intotdeauna supravegheati aparatul atunci cand
se utilizeaza.

Copiii nu Tnteleg ca utilizarea incorecta a aparat-
elor electrice poate fi periculoasa. Prin urmare,
nu permiteti copiilor sa foloseasca electrocasnice
fara supraveghere.

Intotdeauna scoateti aparatul din priz atunci cand
aparatul nu este folosit sau Tnainte de curatare.
Avertizare! Cat timp stecherul este in priza,
aparatul este conectat la sursa de curent.

Opriti aparatul Tnainte de a scoate stecherul din
priza.

Nu transportati niciodatd aparatul de cablu.

Nu folositi alte dispozitive decat acelea furnizate
impreuna cu aparatul.

Conectati aparatul la o sursa de electricitate
cu voltajul si frecventa mentionate pe eticheta
aparatului.

Evitati supraincarcarea.

Opriti aparatul dupa utilizare, scotand stecherul
din priza.

Tntotdeauna scoateti stecherul din priza cand um-
pleti sau curatati aparatul.

Instalatia electrica trebuie sa fie in conformitate
cu reglementarile nationale si locale.

Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau per-
soane care au capacitati mentale, senzoriale sau
fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte,
decat daca sunt supravegheati de o persoana re-
sponsabila care are instructiunile cu privire la uti-
lizarea corecta a aparatului.




Specificatii tehnice
Consum energetic: 150 W
Tensiune: 220-240V~
Frecventa: 50 Hz
Capacitate: 1,5 litri

Cantitate max. de umplere: 1,000 ml
Dimensiuni: 425x285x(H)262mm
Greutate: 11,0 kg

Cablu de alimentare: 150 cm

Instructiuni speciale de siguranta

e Masina de inghetata nu este creata pentru a fi
utilizata cu ajutorul unui cronometru extern sau a
unui sistem separat de control.

e Nu curatati nicio parte a aparatului Tn masina de
spalat vase, ci numai in apa calda cu sapun.

e Acest aparat este destinat uzului casnic sau unuia
similar precum: zone de luat masa pentru angajati
n magazine, birouri si alte spatii de lucru.

e Derulati complet cablul de alimentare.

* Nu depasiti cantitatea maxima de umplere (max.
3/4 din volumul vasului de Tnghetatd), pentru c3
inghetata se va dilata in timpul procesului de con-
gelare.

e Introduceti intotdeauna ingredientele n vasul de-
tasabil de Tnghetatd si niciodatd in nisa carcasei
compresorului.

e Nu introduceti instrumente, tacamuri sau degete
n vas in timpul functionarii - Pericol de acciden-
tare.

e Folositi aparatul numai atunci cand este corect
asamblat.

e Pe durata utilizarii, fantele de ventilare ale car-
casei compresorului si blocul motor trebuie sa
ramana libere si neacoperite.

e Nu utilizati dispozitivul fara vasul de inghetata!

e Nu utilizati aparatul cu accesoriile altor dispozitive
sau marci.

¢ Nu folositi obiecte ascutite pentru a scoate ing-
hetata. Folositi numai linguri sau spatule din plas-
tic sau lemn.

Pregatirea pentru prima utilizare

e Clatiti toate partile detasabile Tn apa calda.

e Stergeti invelisul si fanta vasului de inghetata cu o
carpa umeda, bine stoarsa.

e Puneti aparatul pe o suprafata de lucru uscata si
plana.



Panou de comanda

Butonul ,,POWER” (,,START/STOP”)

Atat timp cat stecherul este in priza, aparatul se afla in regimul de asteptare.
Ecranul va arata ,00". Apasati butonul .POWER" [.START/STOP"] pentru a
porni aparatul. Ecranul se aprinde si arata .60:00". Apasati butonul .POWER"
(.START/STOP") pentru a opri aparatul.

Butonul ,,MENU" (,,MENIU")

Cu ajutorul acestui buton puteti alege unul dintre cele trei programe de prepa-
rare: .Mix & Freeze” (.Mixare & Congelare”), .Freeze” (.Congelare”) sau nu-
mai .Mix" [,Mixare"). Atunci cand apasati butonul .MENU" (.MENIU") in tim-
pul utilizarii, aparatul revine la modul initial.

Butonul ,,TIME+” (,, TIMP+")
Acest buton mareste timpul de preparare cu cate 1 minut pentru fiecare
etapa. Setarea maxima este de 60 de minute.

Butonul ,,TIME-" (,SCURTARE PROGRAM-")
Acest buton micsoreaza timpul de preparare cu cate 1 minut pentru fiecare
etapa. Setarea minima este de 5 minute.

Butonul , START/PAUSE” (,,START/PAUZA”)

Cu ajutorul acestui buton porniti programul ales. Ap&sati butonul ,START/
PAUSE" (.START/PAUZA") dac doriti s intrerupeti programul. Pentru a rel-
ua programul apasati inca o datd butonul .START/PAUSE" [.START/PAUZA").
Pentru a evita deteriorarea compresorului, asteptati cel putin 5 minute
nainte de a relua programul. Recomandare: Daca programul nu este reluat
dupa maxim 20 de minute, aparatul se va opri automat.

Ecranul

Simbol

Ecran

- 3V
~e .
AF

Mixare & Congelare

s"l"k Numai racire
B33
™ Numai mixare

Programul ,,MIXARE & CONGELARE”
Acest program este destinat prepararii inghetatei. Setarea de baza este de 60 de minute si poate fi ajustata
prin apasarea butoanelor .TIME+" [,TIMP+") si . TIME-., (.TIMP-"].

Programul ,,NUMAI RACIRE”

Daca inghetata nu are consistenta dorita, puteti mari timpul de congelare cu ajutorul acestui program. Se-
tarea de baza este de 30 de minute si poate fi ajustatd prin apasarea butoanelor .TIME+" [.TIMP+") si .TIME-,

(.TIMP-").

Programul ,NUMAI MIXARE”

Alegeti acest program atunci cand este necesara mixarea ingredientelor chiar Tnainte de a incepe procesul

. @



de congelare. Setarea de baza este de 10 de minute. Este posibila modificarea timpului de mixare cu ajutorul

butoanelor .TIME+" [,TIMP+") si ,TIME-, [.TIMP-"].

Prepararea inghetatei

e Refrigerati compozitia preparata sau ingredientele
necesare la o temperatura de 6-8 °C.

e Ad3ugati fructele pasate Tnainte de a amesteca
ingredientele, iar feliile de fructe - la sfarsitul pro-
cesului de mixare.

e Utilizati alcoolul cu moderatie pentru ca
prelungeste timpul de congelare necesar.

e Puneti vasul detasabil de inghetatd n spatiul
corespunzator din carcasa compresorului.

e Plasati lama de mixare pe axul din centrul con-
tainerului de inghetata.

e Introduceti ingredientele in vasul detasabil de ing-
hetata. Nu umpleti mai mult de 3/4 din containerul
de Tnghetatd, intrucat aceasta se dilata in timpul
procesului de congelare.

¢ Puneti capacul pe containerul de inghetata.

e Introduceti cablul de alimentare in priza electrica
si porniti aparatul cu ajutorul butonului .POW-
ER" (L.START/STOP"). Ecranul se aprinde si arat3
.60:00". Simbolul pentru programul standard
.Mixare & Congelare” clipeste.

e Aparatul este gata pentru a fi utilizat.

o In acest moment puteti selecta programul dor-
it folosind butonul .Menu” (.Meniu”]. Programul
selectat este indicat prin simbolul corespunzator.

e Important: odata ce ati selectat programul, nu il
puteti schimba atata timp cat este in desfasura-
re. Programele MIXARE & CONGELARE si NUMAI
MIXARE pot fi intrerupte prin apasarea butonului
.START/PAUSE"  (.START/PAUZA"). Programul
este reluat de indata ce apasati din nou butonul
LSTART/PAUSE”  [.START/PAUZA"). Programul
.NUMAI RACIRE" nu poate fi intrerupt.
Apasatibutonul .START/PAUSE" (.START/PAUZA").
Aparatul va incepe sa mixeze ingredientele.
Timpul ramas este afisat pe ecran.

in timpul utilizarii puteti schimba durata progra-
mului prin apasarea butonului . TIME+" [.TIMP+"]
sau TIME-, (.,TIMP-"], pentru a o mari sau micso-
ra cu intervale cuprinse intre 1 si 60 de minute.
Dupa expirarea timpului setat aparatul se opreste
automat si emite un semnal sonor de zece ori.
Ecranul arata 0:00.

Daca inghetata nu este scoasa in 10 minute dupa
, este pornita functia
automata de racire, pentru a preveni topirea ing-
hetatei.

Functia automata de racire mentine inghetata rece
timp de maxim o ora.

semnalul .de finalizare”

Scoaterea inghetatei

e inainte de a scoate inghetata din aparat, opriti
masina de la butonul ,POWER" (.START/STOP") si
scoateti cablul de alimentare din priza electrica.

o Indepartati capacul transparent.

e Scoateti containerul cu inghetata din aparat si re-
trageti cu atentie mixerul din container.

e Transferati inghetata intr-un container corespun-
zator. Nu utilizati obiecte ascutite sau taioase; uti-
lizati o lingura din plastic sau lemn, pentru a nu
deteriora containerul de inghetata. Se recomanda
utilizarea unei raclete din silicon.

Daca doriti, puteti prepara imediat o alta inghetata.
Tn acest caz, reluati procesul de la primul pas.
Sfat: Daca preparati inghetata de fructe sau sor-
bet, scoateti vasul cu inghetata de indata ce pro-
gramul a fost finalizat, transferati inghetata in-
tr-un container corespunzator pentru congelare
si puneti aceastd cutie in congelator, astfel Tncat
inghetata s3 fie congelat3 in totalitate. In caz con-
trar, inghetata va fi moale pe interior, chiar daca
este complet congelata pe exterior.



Curatare si intretinere

o Tnainte de curatare, opriti ntotdeauna aparatul si
scoateti-l din priza electrica.

e Nu curatati niciodatd aparatul cu sau sub apa ori
alte lichide. Tn special, este foarte important s3
evitati contactul direct cu apa al motorului si com-
presorului.

e Nu utilizati produse de curatare abrazive sau pe
baza de diluanti.

¢ Partile detasabile pot fi curdtate cu apa calda, in
care a fost addugat un detergent de vase slab.
Aceste parti nu pot fi introduse Tn masina de spalat
vase. Nu scufundati containerul in apa.

e Stergeti carcasa compresorului cu o carpa umeda.

e lnainte de reasamblare, uscati foarte bine toate
piesele cu o carpa moale.

Retete:

Informatii generale

Tn capitolul urmator veti g3si informatii generale
privind prepararea inghetatei, precum si cateva
retete simple de inghetata. Va rugam sa adaptati
cantitatile in functie de volumul maxim de umplere
al vasului masinii de inghetatd. Inghetata miroase
mai frumos atunci cand este proaspat3. Inghetata
proaspat preparata nu contine niciun agent de con-
servare si trebuie consumata imediat. Daca este
pastratd timp Tndelungat, inghetata isi pierde gustul
si calitatea. Daca doriti sa o pastrati, nu lasati ing-
hetata in vasul detasabil al masinii de inghetata, ci
puneti-o intr-o cutie corespunzatoare pentru conge-
lare, previzuta cu capac. inghetata proaspata poate
fi pastrata in congelator pentru o perioada scurta
de timp. Daca doriti sa pastrati inghetata pentru o
perioada mai mare de timp, adaugati 20g de baza de
inghetatd, ceea ce va impiedica formarea cristalelor
de gheata.

Ingredientele trebuie sa fie complet reci inainte de
a le introduce n vasul masinii de inghetatd. Cu cat
ingredientele sunt mai reci, cu atat timpul de prepa-
rare va fi mai scurt (aprox. 30 de minute). Folositi
numai fructe coapte pentru a prepara inghetata cu
fructe. Feliile de fructe sau fructele de padure tre-
buie adaugate la finalul procedurii de congelare.
Folositi numai oua foarte proaspete. Puteti Tnlocui
laptele cu frisca si invers. Cu cat utilizati mai multa
friscd, cu atatinghetata va fi mai fina. Zaharul poate
fi inlocuit cu miere, sirop sau indulcitor (nu siin ca-
zul cremei de inghetata). Laptele poate fi inlocuit cu
lapte din soia. Daca doriti o inghetatd mai tare, in-
troduceti compozitia Tn congelator cu 15 pana la 30
de minute, Tnainte de a o pune in vasul masinii de
inghetatd sau selectati un timp mai mare de con-
gelare.

Tnghetata topiti trebuie utilizatd imediat si nu tre-
buie congelata din nou.

INGHETATA

TInghetata se face din lapte, frisc3, galbenus de ou,
zahar si alte ingrediente. Devine moale si fina prin
amestecare continua pe durata procesului de con-
gelare.

inghetata de vanilie - reteta de baza
250 ml lapte

300 ml frisca

1 pastaie de vanilie

1 praf de sare

3 galbenusuride ou

3 linguri de zahar

Tncalziti laptele si frisca, t3iati pastaia de vanilie si
adaugati miezul acesteia in lapte, Tmpreund cu sar-
ea. Amestecati galbenusurile de ou cu zaharul si
ad3ugati-le Tncet peste laptele cald. Inc3lziti pan3
la 75°C, In timp ce amestecati continuu pentru ca
galbenusurile sa nu se lege. Introduceti compozitia
de Tnghetatd in frigider si ldsati sd se raceasca in
totalitate, apoi introduceti-o in masina de inghetatd
si porniti aparatul.

CREMA DE INGHETATA

Crema de inghetata se face din frisca, galbenus
de ou si alte ingrediente. Devine moale si fina prin
amestecare continua pe durata procesului de con-
gelare. Nu prelungiti programul, Tntrucat crema
de Tnghetata are nevoie sa stea mai putin timp n
masina.
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Crema de inghetata din vanilie - reteta de baza
375 ml frisca

0 jumatate de pastaie de vanilie

80g miere

1 galbenus de ou

1 ou

1 praf de sare

Pregatiti cu o zi Tnainte frisca, vanilia si mierea si
[asati-le sa se raceasca. Amestecati toate ingredi-
entele si introduceti compozitia in masina de ing-
hetata.

INGHETATA CU FRUCTE

Tnghe'gata cu fructe consta, Tn principal, din fructe
pasate, zahar, frisca sau iaurt si ceva albus de ou.
Pentru a crea o inghetata cu fructe fina, trebuie sa
fie amestecata pe durata congelarii, proces care se
realizeaza cel mai bine in masina de inghetata.

inghetata cu fructe - reteta de baza
300g fructe pasate

1 lingura zeama de lamaie,

75-100g Zahar

1 lingura de albus de ou

150 ml frisca

Amestecati fructele pasate cu zaharul si zeama de
[@maie. Bateti albusul de ou si frisca si adaugati-
le peste fructele pasate. Amestecati toate ingredi-
entele si introduceti compozitia In masina de ing-
hetatd. Tn cazul in care utilizati fructe conservate,
este posibil sa nu mai adaugati zahar.

SERBET

Serbetul poate fi facut din aproape toate tipurile de
fructe sau suc de fructe, precum zmeura, caise,
piersici, pepeni, kiwi etc. Serbetul trebuie ameste-
cat continuu pe durata congelarii pentru a evita for-
marea particulelor de gheata. Serbetul nu trebuie sa
fie neaparat dulce. Incercati un serbet de rosii sau
de portocale cu Campari, ca aperitiv. Un pahar cu
sampanie Tn care ati adaugat o lingurita de serbet va
poate oferi momente de neuitat.

Serbet - reteta de baza

600-700 ml fructe pasate

75-100g zahar (in functie de tipul de fructe utilizat)
1-2 linguri de albus de ou

Amestecati toate ingredientele si introduceti com-
pozitia in masina de inghetata. Serbetul poate fi
asezonat cu 1 lingura de lichior, coniac etc. In cazul
in care utilizati fructe conservate, nu este necesar
sd adaugati zahar.

Garantie

Orice defectiune
ea aparatului aparuta la mai putin de un an de la
cumpararea acestuia va fi remediata prin reparatie
sau inlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi
fost folosit si intretinut conform instructiunilor nu
sa nu fi fost bruscat sau folosit necorespunzator n
vreun fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt

care afecteaza functionar-

afectate. Dacd aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sa-L eliminati
conform regulamentelor si instructiunilor aplicabile
n acel moment.

Aruncati ambalajul (plastic sau carton) in recipien-
tele corespunzatoare.



YBarkaeMbli KnueHrT,

Bonbwoe Bam cnacunbo 3a To, 4to Bbl Kynunu obopyaosanume pupmbl Hendi. Bam cnefyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MoNb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXxAaeHMs MalluHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOI 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXxAeHUaIMN.

MpaBuna TexHUKn 6e3onacHocTn

e HenpaBunbHas akcnayataums v Henopxofsllee uc-
nofib30BaHwWe arperata MOXeT NPUBECTY K €0 NOSIOM-
Ke M NopaHuTbL onepaTopa.

ObopynoBaHue cnefiyeT UCNONb30BaTb TOYHO MO Ha-
3HaveHwio. [1pou3BoaMTENb HE HeceT OTBETCTBEH-
HOCTU 3@ NOBPEXAEHWs, BbI3BaHHble HENpaBUIbHON
3KCnAyaTaLmnein nan HenpasuabHbIM 06CNyXMBaHVEM
obopynoBaHus.

ObopynoBaHMe v aneKTpUYeckylo LWTENCenbHylo BI-
Ky celyeT AepxaTb BAAAW OT BOAbl M MPOUMX KUA-
kocTeit. Ecnn wTencensHas Buaka nonageT B BOAy,

ee cneflyeT TyT Xe BbITallyTb U3 pO3eTKM 31eKTPonu-
TaHus 1 0bpatnTbes B cnyxby cepTndnLpoBaHHoro
cepBuca A1 NpoBepku ycTpoictea. Hecobnogerune
JaHHbIX yKa3aHuii MoxeT nosneyb 3a coboit yrposy
3[10POBbIO 1 XM3HWM 0DCAYKMBAIOLLErO NepcoHana.

e Henb3s cHMaTb Koxyx be3 ocoboro paspelueHus.

Henb3a Kknactb HMKakMx MNOCTOPOHHUX MPEAMETOB

BOBHYTpb arperara.

* Henb3s kacaTbCs MOKPBIMU, MAW BAXHBIMW pyKaMu

LWTencebHOM BUAKU.

Heobxoaumo cuctemaTuyecky NpoBepATb COCTORHME

WTencenbHOM BUAKKU W Kabens Ha npeaMeT BO3MOX-

HbIX MoBpexaeHui. B cnyyae obHapyxeHUs TakoBbIX

HyXHO obpalyatbes B cnyxby cepTuduLmpoBaHHOro

cepBuca s ycTpaHeHus NoBpexaeHui.

* Henb3s nonb3osatbes 0bopynoBaHueM, KoTopoe yna-

110, U BbIN0 NOBPEXAEHO MHBIM criocoboM. B Takom

cnyyae obopynoBaHue cnefyeT ocMoTpeTb M obpa-

TUTbCA B CNyxby cepTudrLMpoBaHHOro cepeuca Ans

YCTPaHEeHWS BO3MOXHbIX NOBPEXAEHUN.

Henb3s npoBoAnTbL PeMOHT 060pyL0BaHNA CaMoCTo-

ATeNbHO. 3TO MOXET NPUBECTU K yrpo3e 340POBbI0 W

XU3HW 0bcnyxwmBatolero nepcorHanal

CneflyeT yAOCTOBEPUTLCS B TOM, YTO MPOBOA He Ka-

CaeTcs OCTPbIX U ropsymnx NpefMeToB 1, KpoMe Toro,
cnefyeT obeperaTb ero oT OTKPbITOro orHs. Ecam Hyx-
HO BbITALLMTL LTEMNCENbHYI0 BUAKY U3 PO3ETKM, HY>XHO
TAHYTb 3a BISIKY, @ HEe 3a NPOBOJ,.

e HyXHo cfienaTb BCce BO3MOXHOe, 4Tobbl Henb3s bbino
Oaxe Cry4aiiHo BbITalUTb BUSIKY W3 pPO3eTKU, 3alle-
MUTBCH 3a HEMpaBWIIbHO PacrooXeHHbI NPoBof
UAW YAVHUTENb, CMOTKHYTCS M yNacTb.

Heobxonumo cnenuts 3a paboToli 0bopynoBaHms.
[eTn He NOHWMMaIOT, YTO HenpaBWIbHOE UCMONb30-
BaHMWe 3/1ekTpoobopyaoBaHus onacHo. Henb3s gony-
ckaTb, 4TobbI 4TV nonb3oBanuch 31ekTpoobopyno-
BaHneM 6e3 npucMoTpa B3poCbIX.

[Mepen kaxpoi 4ncTkoil obopynoBaHWs, UK OTKIO-

UeHMeM Ha MPOJOIKUTENbHOE BPeMs, LUTENCeNbHYIo
BUIIKY ClleflyeT BbITaLLUTb U3 PO3ETKM.
[penynpexpenve! Ecnv Bunka octaeTcs B po3eTke
- 370 03Hay4aeT, 4To obopyoBaHue ocTaeTcs Mog Ha-
npsixeHneMm.

[Tepes TeM, kak BbITALLWTb BUIKY U3 po3eTku, 0bopy-

L0BaHWe CliefyeT BbIKIYNTb.
Henb3s Tawmte 0bopynoBaHue 3a NpOBOJ 3/1€KTPO-
nUTaHNS.

Henb3s ncnonb3oBaTh HUKAKMX HeLITaTHbIX, He Mo-
CTaBfleHHbIX BMecTe ¢ 0bopy0BaHVEM YCTPOMCTB.
ArperaTt Hy>HO MOAK0YaTh K 371€KTPOCETH, KOTOPOM

napameTpbl — HanpsXeHye 1 4acToTa — COOTBETCTBY-
10T NapaMeTpam, ykazaHHbIM Ha WKTKe arperata.
ObopynoBaHue Henb3s neperpyxars.

[Mocne okoHyaHusa paboTbl obopygoBaHue cnepyet
06€eCTOYNTh, BBITALLWB BUSIKY U3 PO3ETKM.

[Tocne okoHuyaHus paboTbl obopypoBaHwe cnepyet
00ecTouUNTb, BLITALLWB BUKY U3 PO3ETKN.
SnekTponpoBoAka LOMKHa cooTBeTCTBOBaTL Tpebo-
BaHMAM 00LLerocyapcTBeHHbIX 1 MECTHbBIX HOPM.
Be3 Hagnexaliero KOHTpons UK NpeaBapuTeNbHOrO
obyyeHns akcnnyatauuy obopypoBaHWA NpoBOAW-
MOro JIMLOM, OTBeYalolyM 3a besonacHyl akcnny-
aTauuio, 0bopyfoBaHMEM He MOryT Mofb30BaTbCs HY
LEeTU, HW LA C OrpaHuyeHHbIMU GU3NYECKUMU, NN
NCUXMYECKUMIK BO3MOXHOCTAMM, HW NULA, KOTOpble
He obnafaloT HeobXoAMMbIM OMbITOM paboTbl U 3Ha-
HUAMW B A@HHOM obnacTu.

. @



TexHuMYeckue paHHble
MoTpebnsiemas mowHocTh: 150 BT
Mutanne: 220-240B~

YactoTta: 50 Iy

EmkocTb: 1,5 nmTpa

MakcumanbHoe 3anonHeHve KoHTelHepa: 1,000 mn
Pa3amepsbl: 425x285x(Bbic.)262MM

Bec: 11,0 kr

InvHa wrypa nutanus: 150 cm

Ba)kHas uHpopMauus no 6esonacHocTn

e [1ng ncnonb3oBaHmsa MOPOXEHWLbl He MoNb3yNTeCh
BHELWHUM TaliMepoM WAW OTAENbHbIM MyNbTOM
ynpasaeHus.

He MoiiTe B nocyfoMoeyHoW MallnHe OTAeSNbHble
LeTanu yctpoicTea. MoliTe BpyYHyto B TEN0M BoAe

C MATKVM MOIOLLMM CPeSCTBOM.
YCcTpoMCTBO npeflHa3HayeHo ANS  AoMallHero
MCMOMb30BAHMSA UM aHaNOrMYHOro B KyXHAX A9
nepcoHana, coumanbHbiX KOMHAT B odwucax uan
npyrux pabounx mecrax.

e [lepes, uMcMonb3oBaHWEM  YCTPOICTBA  HYXHO
MOJTHOCTbIO PACTAHYTH LWWHYP MUTAHUS.
e He  npeBbllwanTe  AWHUIO ~ MaKCMMaNbHOMo

3aMoHEHNs KoHTelHepa ans MopoxeHoro (3/4
EMKOCTM] — MOpOXeHOoe yBesuYnMBaeT CBOM 0bbeM
npy 3aMopaxknBaHUN.

Kopryce KoMnpeccopa.
Bo Bpems paboTbl ycTpoiicTBa He Kknagute B
KOHTeHep Kakux-n1bo npegMeToB MAM CTONOBbIX
npnbopos, a Takxe He KNaauTe BO BHYTPb Nasblibl

- €CTb PUCK MONYYEHNS TPABMbI.
Mepen ucnons3osaHveM ybeanTecs B TOM, 4TO BCE
KOMMOHEHTBI YCTPOMCTBA YCTaHOBEHbI MPaBUIILHO.
He 3akpoiBaiiTe BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha
Koprnyce KoMmmpeccopa W [BuraTess BO BpeMs
paboTbl ycTpoicTBa.

Bo Bpems paboTbl ycTpoiicTea, KoHTelHep And

MOPOXeHOro AoJIKeH BCerga HaxoanTbCa BHYTPW.

e MopoxeHnua He [0o/XKHa WCNonb30BaThCs €
akceccyapamu 0T [pYrux YCTPOMCTB WAW Lpyruix
bpeHpoB.

e [lna  TOro, u4ToObl BLIHYTH MOpOXEHOe W©3

* VIHrpefiMeHTbl noMellaiiTe B KOHTeMHep ANA  KOHTelHepa, Mo/b3yWTecb MAacTMacCoBbIMU WV
MOPOXEHOro Mepef, ero yCTaHOBKOM B YCTPOMCTBO.  AEPEBAHHBIMU JIOXKaMU WAWM jonaTkamu — He
He knagute wvHrpefveHThl 4Yepe3 oOTBepcTWE B MOJb3yWTECh OCTPbIMU NpeAMeTaMu.

MoaroToBKa nepea NepebIM NCMONb30BaHNEM:

e Bce cbéMHbIe feTanu NpomMoiTe TEMNNON BOLOMN. e YCTaHOBWTE  YCTPOWCTBO Ha  CyXOi, POBHON

e Kopnyc u oTBepcTuMe Ans KoHTelHepa And
MOPOXEHOr0 NPOTPUTE BNAXHOM (XopoLo oTxaTo)
TKaHbIo.

MOBEPXHOCTU.



MynbT ynpaBneHus

KHonka ,,POWER” (BknitouyeHue)

Mocne nofKO4eHNA MOPOXEHULIbI K PO3eTKe, YCTPONCTBO HAXOANTCH B peXnmMe
oxupaHus. Ha gucnnee otobpaxaercs 3Hauenue ,007. [na BkiwoyeHus
ycTpoicTBa, HaxmuTe kHonky ,POWER": 3aroputcs skpaH, nokasbiBas Bpems
.60:00". [Ins Toro, 4Tobbl BLIKNNOYKTL YCTPOCTBO BO BpeMs paboTbl, HaxmuTe
elé pas kronky .POWER".

KHonka ,,MENU”

Krnonka .MENU" oTobpaxaeT Tpu gocTynHble nporpamMmsl paboTbl ycTponcTsa:
.CMewmBaHne n 3amopaxusanue”, 3amopaxuBarue” n ,CmelvBaHue”.
Haxatue kHonmkn MENU" Bo Bpems paboTbl MOpOXeHWUbl MNpuBefeT K
nepexogy Bbibopa.

Kuonka ,, TIME+” (MpoaneHue BpeMeHHu)

MpoaoIKUTENbHOCTE NPOrPaMMbl MOXHO NPOAAUTL, Haxuman kHonky TIME+",
BpeMﬂ pa6OTb| nporpamMmel 6y,ﬂeT npoasieBaTbCq B OAHOMUHYTHbBIX MHTEpBanax
— MakCuManbHad NPoAoJIKNTENIbHOCTb MPOrpaMMbl COCTaBNAET 60 MUHYT.

Kuonka , TIME-" (CokpalieHue BpeMeHu)

[MpoA0NXUTENBHOCT MPOrPaMMbl MOXHO COKPaTUTb, Haxumas kHonky , TIME-".
Bpems paboTsl nporpaMmel byaeT cokpallaTbest B OAHOMUHYTHBIX MHTepBanax —
MUHMMaNbHas NPOLOMKMNTENBHOCTL NPOrPaMMbl COCTABAAET D MUHYT.

Kuonka ,,START/PAUSE” (Ctapt/Maysa) m
Khonka ,START/PAUSE" HaunHaeT paboTy BbibpaHHoi nporpammel. Haxatue
KHOMKW BO BpeMs paboTbl yCTpoiicTBa 0CTaHOBMT paboTy mporpammbl — Ans
B0306HOBIEHMS, HaxmuTe cHoBa kHomky START/PAUSE”. YTo6bl nsbexatb
noBpeXAeHUs  KoMmnpeccopa, nepes  Bo306HOBNEHMEM  MporpaMmMbl
nopoXAauTe, Mo KpawHei Mepe, 5 MUHYT. Brumanwve: Ecnv nporpamma
He B030OHOBMT paboty B Teuyerune 20 MUHYT, YCTPOICTBO aBTOMaTU4ecku

OTKJTIOYUNTCA.
Oucnnei
Cumson Onucanune
~+
~™ ;’;: CMewnBaHme 1 3aMopaxuBaHmue
‘S‘fk 3aMopaxusaHue
B
~™ CMewmnBaHue

MporpammMa ,,CMELUMBAHUE U 3BAMOPAXXUBAHUE”
MporpaMma npegHasHayeHa A NpUroTOBAEHWSA MOPOXEHOro. BpeMs nporpamMmsl Mo yMon4aHwio cocTaBiseT
60 MUHYT M MOXHO €ro U3MeHsATb C NomoLbto kKHomnok  TIME+" n . TIME-".

Mporpamma ,,3AMOPAYXXUBAHUE”
MporpaMma ucnonb3ayetcs ANA NPOANEHWA BPEMEeHU 3aMopaxuBaHWs, eciau NofyyeHHoe MOPOXEHHOe He
“MeeT HeobxofuMol KoHcUcTeHUM. Bpems nporpamMmbl no ymonyaHwio coctaenseT 30 MUHYT ¥ MOXHO ero

. @



N3MEHATL C noMoLblo kKHornok , TIME+" n . TIME-".

Mporpamma ,,CMELLUUBAHUE”

MporpaMma no3BonseT CMelBaTh COOTBETCTBEHHO MHIPeAVeHTLI Nepe 3aMopaxiBaHuem. Bpems nporpamMmbl
no ymonyanuto coctaBnset 10 MUHYT U MOXHO €ro M3MeHsATb ¢ nomoLlbto kHonok ,TIME+" n . TIME-".

MpurotoBneHne MopoXkeHoro

* MopoxeHylo  Maccy VIHTPefMeHTS
NPUrOTOB/IEHNS  MOPOXEHOr0  oxnaguTe
Temnepatypbl 6-8 °C.

[Mepen cMmelMBaHWEM WHIPEeAUEHTOB U3MefbunTe
dpykThl. B KkoHue pobasbTe Hebosblume Kycoukwu

nnu ona

no

dpyKTOB.

e He pobaBnaiTe CAMLWIKOM MHOMO  ankorong,
NOTOMY YTO 3TO YBEAMYUT BPEMs 3aMOpaxkKmBaHus
MOPOXEHOTO.

e KoHTElHEp [/ MOpOXeHOro rnomectute B
YCTPOMCTBO.

Melwanky ycTaHOBWTe B COOTBETCTBYIOLLLEN HAacaake
B CepefiMHe KOHTelHepa s MOPOXKEHOTO.

OxnaxpeHHble  MHTPeaMeHTsl  nomecTute B
KOHTEMHep [Ans MopoxeHoro. He 3anonHante
KoHTeliHep Oonee % ero €MKOCTM, MOTOMY 4TO
MOpOXeHoe YyBenuuuT cBOi 06BEM BO Bpemsd

3amMopaxmBaHus.
HakpoliTe KoHTeHep KPbILLIKOM.

[MofknioumnTe yCTPOMCTBO K po3eTke W 3anyctute
(kHonka ,POWER"). [ucnnel Ha kopoTkoe BpeMst
noKaxeT 3HayeHue

3acCBeTUTCA CUHUM LBETOM,

.60:00" 1 mMurawowmnii cuMBON Nporpammbl Mo
ymonuanuio ,CMmelBaHve 1 3aMopaxunBaHue”.
® YCTPOWCTBO FOTOBO K MCMONb30BaHMI0.
e Haxmute  kHonky . MENU" un  Bblbepute

HeobxoAnMyto nporpaMMy paboTbl No cMMBONax Ha
aucnnee.

BHMUMAHME: MMocne Bbibopa nporpammbl, eé
Henb3s U3MEeHATb BO BpeMsi paboTbl ycTponcTBa.
Mporpammbl .CMewwBaHue v 3amopaxusaHue”
n .CMmewwusaHne” MoryT ObITb OCTaHOBMEHbI U
MOMOLLbIO LSTART/
PAUSE". TMporpammy .3amopaxuvBaHue” Henb3ss
OCTaHOBWTb.

Haxmute «kHonky START/PAUSE". Yctpolicteo
HaYHET CMelVBaTb UHIPEAVEHTbI.

YcTpoiicTBo oTobpaxkaeT BpeMms, OCTaBlleecs A0

B0O300OHOBMEHbI C KHOMKN

OKOHYaHWA NporpamMmel.

Bpemsa paboTbl nporpamMMmbl  MOXHO W3MEHATb
c nomouibto  kHonok L TIME+"  wn TIME-

B OOHOMMWHYTHbIX WHTepBanax, npu 4Yém
MakcumanbHoe — Bpems  paboTel  ycTpoiicTBa

coctaBnaeT 60 MUHYT.

Mo ncTeYeHUW ykasaHHOro BpeMeHu YCTPOCTBO
aBTOMaTMYeCKN BbIK/IIOYAETCH U CUFHANU3MpPyeT
KoHel,  paboTbl  AecATUKPaTHbIM  3BYKOBbIM
curHanoMm. MawmHa otobpa3snt spemsa 00:00.

Ecnu mopoxeHoe He bygeT BolHyTO B TeyeHwue 10
MUHYT noc/ie 3BYKOBOro curHana ob okoH4aHuu
nporpammsl,
LLONONHUTENbHOE 3amopaxuBaHue
npefoTBPaLLEHUS TaFHUS MOPOXKEHOTO.
DyHKUMA aBTOMATUYECKOro 3amMopaxuBarus byaet
NoALEPXMBaTh HM3KYI0 TemMnepaTypy B KOHTelHepe
B TeYeHMe 04HOro Yaca.

aBToOMaTn4eckmn BKJTOYNTCH

ang

BblHMMaHMe MopoXXeHoro

e [lepen TeMm, kak BblHETe MOPOXEHOE, BbIK/OUMTE
yctponcteo (kHomka POWER”) u oTcoeaunnte
kabenb NUTaHWs OT CeTeBOW PO3eTKN.

e CHUMWTE NPO3PaUHyto KPbILLKY.

 BbIHbTE KOHTEHEP A1 MOPOXKEHOT0 13 YCTPOICTBA
¥ OCTOPOXKHO CHUMUTE MeLLasky.

e [lepenoxunte MopoXeHOe B COOTBETCTBYIOLLYIO
ynakoBKy ~C MOMOLWbI0  M1acTMaccoBo  Wiu
LlepeBaHHOM NOXKK. [Jna BEIHUMaHWUA MOPOXKEHOIO
He MOoJb3yiTecb OCTPbIMU WM  380CTPEHHBIMU
npegmeTamu, 4tobbl He NOBpeAUTb KOHTelHep.
Mbl  pekoMeHAyeM MCMofNb30BaTb CUIIMKOHOBYIO

@50

nonarky.
Cpa3y ke nocne npefblayliein nporpammbl
MOPOXEHWLa  roToBa  [JI9  MPUroTOBNEHMS
o4yepenHON nopumn MopoxeHoro. Ang Toro, 4tobb
NpUroTOBUTL  OYepefHyto
CHOBa BCE AeCTBMSA, HauMHasA C NepBOro NyHKTa B
HaYane pyKoBOLACTBA.
YkazaHue: [locne

nopunto, BbIMOIHUTE

NpuroToB/eHns  GpyKToBOro
MOpPOXEHOro  wau  wepbeTa, BblHbTe  Cpasy
Xe  KOHTelHep  ANg  MOPOXeHoro  moche
3aBepleHns [aHHOM NporpamMMbl, MepenoxnTe
MOPOXEHOe B COOTBETCTBYIOLLYIO YNakoBKy U



NOJOXUTE B MOPO3WU/bHYIO Kamepy Afs MOSIHOro
3amopaxwvBanus. B npoTuBHoM cnydae noche
3aBepLUeHNA NPOrpaMMbl, HECMOTPS Ha Kaxylleecs

3aMopaxyviBaHne, MOpOXeHoe MOXeT bbiTb Markoe
BHYTPU.

Ouuctka u obcny)xuBaHme

e [lepes 04MCTKOW BbIKJIIOYMTE YCTPOICTBO U BbIHbTE
BUJIKY U3 PO3ETKM.

e He norpyxaiTe MOpOXeHWLy B BOAy, He MoWTe
nof CTpyéi BoAbl WAM B [LPYroi >KWAKOCTW.
[lBuratens 1 KomMnpeccop He MOryT BCTynaTb B
HenocpeACTBEHHbIN KOHTAKT C BOLON.

o [1na ouncTkn He nonb3yiiTecb abpasviBHbIMK UK
elKVMU BelL,ecTBaMu.

e CbeMHble feTanu MoWTe TErol BOAOW C MATKUM
MOWOLWMM CpefcTBOM. 3TW [eTanu Hesb3s MbiTb
B MOCYLOMOEYHOW KoHTeiiHep pans
MOPOXEHOro He MorpyxaiTe B BO4Y.

e Kopnyc komnpeccopa npoTpuTe BAAXHOM TKaHbIo.

e [lepepn oyepenHoit cbopkoii TUWlaTENbHO MpOTPUTE
BCe fleTanu yCTponCTBa.

MallnHe.

Peuentbi:

06was nHpopmMaums
3TarnasaconepxuToblyio MHpopmaLmio o npouecce
MPUrOTOBJIEHNA MOPOXEHOTO W HECKOIbKO OCHOBHbIX
peLenToB MopoxeHoro. KosnyecTBO MHIrpefueHToB
cnefyet nopobpaTtb [19 MaKCMManbHOro YpPOBHS
HanosHeHUs KoHTelHepa. CBeXee MopoXeHoe He
COAEPXMT Kaknx-N1Mbo KOHCEpPBAHTOB 1 MMEEeT 0YeHb
NpUATHBLIA  3amax, Mo3TOMy €ero peKoMeHAyeTCs
nofaBaTb HEMOCPELCTBEHHO MOC/E NMPUTOTOBIEHMS.
MopoxeHoe, KOTOpoe XPaHUTCS CAWLLIKOM [OJr0o B
MOPO3W/bHOW Kamepe, TepsieT CBOW HEMOBTOPUMbIV
BKyc. B TeyeHune «kopoTkoro nepvoga BpeMeHu
€ro MOXHO XpaHWTb B MOPO3WIbHOW KaMepe B
COOTBETCTBYIOULEM KOHTElMHepe C Kpblwkoi (He
XpaHUTE MOpPOXEHOe B KOHTElHepe, KOTOPbIN
MCMOMb3yeTca [ MPUrOTOBJEHWSA MOPOXEHOTo).
[Insi XxpaHeHVs MOPOXEHOro B Te4YeHne ANNTENbHOIO
BpeMeHu, pobasbte 20 © OCHOBHOW MOPOXEHOM
Macchl, bnarofaps 4emy B MOPOXeHOM He OyayT
06pa3oBbIBaTLCH KOMKM bAa.

MHrpefineHTbl oxnaguTe nepef rnomelleHreM UX B
KOHTelHep [Ana MopoxeHoro. Bonee anutensHbiv
nepuos oxnaxaeHVs MHrpeANeHTOB COKpaTUT BpeMs
npuroToBneHus Mopoxeroro (npumepro 30 MuHyT).
[ns  npurotoBneHns  GpyKTOBOrO  MOPOXEHOro
vcnonb3yiiTe cnensle Kycoukwm

TOJIbKO nnoabl.

bpykTOB MM Uenble nnofbl [obaBnaiiTe B KOHLE
npouecca 3amopaxuBaHug. [Ons npurotoBneHus
[na
NPWIroOTOBAEHUSI MOPOXEHOr0 WMCMOMb3yhTe CANBKM
nAn Monoko. bosbliee KOMYECTBO CAIMBOK NPUBEAET
K TOMy, 4TO MopoxeHoe byneT bonee wMdrkoe.
Caxap MOXHO 3aMeHUTb MOJIOKOM, CHPOMOM WK
nofcnactutenem (He pekoMeHmyeTca [ANA MATKOro

MacCChbl l/ICI'IOJ'Ib3\/VITe TOJIbKO CBeXune 9117||_|,a.

MopoxeHoro). KopoBbe MOSIOKO MOXHO 3aMeHWTb
COEeBbIM MONOKOM. Ecam xoTuTe nonyunTb TBEPAOE
MOPOXEHOE, FOTOBYIO Maccy BNOXWTE B MOPO3WIbHYIO
kamepy Ha 15-20 MUHYT Npexae, YeM NOMeCTUTb €€ B
KOHTEMHEep A9 MOPOXEeHoro unu yctaHosuTe bonee
LnTeNbHOe BpeMs NporpaMMbl 3aMopaxunBaHus.
PactasiBlwee MopoxeHoe criegyeT cpasy ke
noTpebnsATb, OHO He roAuTCs AN NocheayloLiero
3aMopaXKBaHus.

C/IMBOYHOE MOPOXXEHOE

CnvBo4YHOE MOpOXeHoe MpuroTaBnMBaeTcs U3
MOSIOKa, C/IMBOK, SIMYHLIX >KENTKOB, caxapa U
HECKONbKMX  ApYTUX WHrpefneHToB. MopoxeHoe

BypeT nywucToe n rnagkoe bnarogaps HempepbiBHOMY
nepeMeLLnBaHmnio BO BpeMs 3aMopaxmnBaHus.



OcHOBHO peLenT Ha BaHU/IbHOE MOPOXKEHOE
250 Mn Monoka

300 mMn cnuBok

1 cTpy4ok BaHMAM

LenoTka conu

3 xentka

3 cTonoBbIe SIOXKK caxapa

MogorpeiiTe MONOKO M cAMBKW. Pa3pexbsTe CcTpyyok
BaHWAM, BbickobnuTe ceMeHa w [gobaBbTe K
ocTanbHbIM NHrpeavieHTam. [JobasbTe conb. XKentku
B3beliTe c caxapoM v MefneHHo fobaBnanTe MoaoKo.
MonyyeHHylo Maccy noforpeiTe o TemnepaTypbl
75°C, NOCTOAHHO MeLwas, 4Tobbl Alila He CBEPHYNCS.
3aTeM oxnagnTe Maccy v MoMecTUTe B MOPO3UIbHYIO
Kamepy. 3aMopoXeHHas Macca rotoBa K BAOXEHMIO
B MOPOXEHMWLLY.

MArKOE MOPO>KEHOE
Camoe MArkoe v nyLInMCToe MOpOXeHoe roToBMTCS 13
CIIMBOK, XeNTKOB N HECKONbKUX APY VX VHIPEANEHTOB.

MopoxeHoe CTaHOBMTCH  4pe3BblYaHO  MAMKMM
M VMeeT Tnajkyl KOHCUCTeHUWto  bBnaropaps
NOCTOSIHHOMY nepemelLnBaHnio BO Bpems

3amopaxwvBaHua. [porpaMMa He [oXHa 3aHWMaTb
MHOrO BpEMEHU, Tak Kak MopoxeHoe He Tpebyet
OJIMTENBbHOr0 NepeMeLlBaHns B MOPOXKEHULIE.

OcHoBHoM
MopoXKeHoe
375 Mn cnuBok

peuenT Ha mMAarkoe BaHUIbHOE

pa3pe3aHHbIi CTPYHOK BaHUAN
80 r ména

1 xenTok

1 uenoe aiuo

LenoTka conm

Bekunatute cAuBKM CO CTPYYKOM BaHUAM U MEAa.
[laliTe oCTbITb U OTCTaBbTE Ha OAMH AeHb. CMelwalTe
oCTallbHble UHIPeANeHTbl, BNeiiTe B KOHTeHep As
MOPOXEHOTO 1 MOMECTUTE B MOPOXEHMLLY.

®PYKTOBOE MOPO>XEHOE
®pykToBoe
M3 WM3MesbYeHHbBIX

MOPOXEHOe  COCTOMT B  OCHOBHOM
bpykToB, caxapa, CAMBOK
unu orypta, a Takxke benka. [na nonyvenus
rnagKo Maccy — MOPOXEHOro
HeobxoArMOo MOCTORHHO MepeMellrBaTh BO BpeMs
3amopaxuBanua. [ns 3T70ro maeanbHo NOAXOAWT

MOpOXEeHULA.

KOHCUCTeHUWN,

OcHoBHOM peuenT Ana GpyKTOBOro MOPOXKEHOTO
300 r n3MenbyEHHBIX GpYKTOB

1 cTonoBas noxKa IMMOHHOMO COKa

75-100 r caxapa

1 cTonosas noxka benka

150 mn cnunsok

M3amenbuéHHble pykTbl CMelwaiTe C caxapoMm U
JIMMOHHbBIM cokoM. B3belite benok co cnvBkamu u
nobasbTe Kk ¢pykToBO/ Macce. Bce uHrpeaueHThb
TWaTeNbHO NepeMellaiTe U BNOXWTE B KOHTENHep
O/1S MOPOXEHOro, a MoToM B MopoxeHwuuy. Ecnu
0N NPUrOTOBAIEHWS  MacChl  WUCMOMb3YOTCS
KOHCepBMpOBaHHble GPYyKTbl, HeT HeobxoanmocTu
1,006aBNATL AONONHUTENBHYIO NOPLMIO caxapa.

LWEPBET

LllepbeT MOXHO MNPWUroTOBUTL MpakTUYecKu w3
Bcex GpykToB MAM GPYKTOBLIX COKOB, HampuMep,
13 ManwuHbl, abprukocoB, MepcukoB, [biHW, KUBU U
T.n. LLepbeT cnenyet nocTosiHHO MellaTb BO BpeMs
3aMopaxuBaHus, n3bexatb obpasoBaHus
KoMkoB nbfa. LepbeT He pomkeH 6bITb cnagkuMm.
Bbl MoxeTe npurotoBuTb TOMaTHbIN LWepbeT unaum
anenbcuHoBbln ¢ Kamnapu, kak ctaptep. LWapwuk
wepbeTa, nofaHHbIV B bokane ¢ lWaMnaHcknuM — 310
BKYCHBbIV U 3/1€raHTHbIV AecepT.

4100

OcHoBHoOMI peuenT Ha wepbeT
600-700 mn ¢pykTOBOM Macchl nan GpyKkToBOro coka
75-100 r caxapa (B 3aBMCMMOCTM OT NCMNONBL30BAHHbIX

bpykTos)
1-2 cTonoBble NOXKN ANYHbIX BenkoB

CMeLualiTe BCe MHIpeAMeHThl, NepenoxuTe B KOHTENHEP
L1 MOPOXKEHOT0 1 ycTaHoBKTe B MopoxeHuLy. K Macce
MOXHO [06aBUTb OAHY CTONOBYIO TOXKKY NKepa, bpeHan
WK Jpyroro ankorons. Ecnv gns npurotoBneHus
MaCChl MCMOMb3YITCS KOHCEPBUPOBaHHbIE GPYKTbI, HET
HeobxoaumocTn [obaBnaTh caxap.



FapaHTus

Jiobas Hefopenka wau nonomka, KoTopas BredeT
3a coboi HenpasunbHylo paboTy ycTpoiicTa, Ko-
Topas byseT BbifiBNEHa B TeYeHWe NepBoro roga ot
LaTbl nokynku, byneT yctpaHeHa becnnatHo, Unu xe
BCe yCTPOMCTBO DyAeT 3aMeHeHO HOBbLIM, eCiv OHO
aKkcnnyatMpoBanocs ¥ 0bcayxmnBanocs CornacHo
VHCTPYKUMM No 0BCAy>XMBaHMIO U He WCrob30Ba-
N10Cb HEMpaBWAbLHO, WK B pa3pe3 C Ha3HayeHueM.
[laHHOe nonoxeHne HW Koeil Mepe He Hapywaet
VHBIX NpaB noTpebuTens, N3NoXeHHbIX B 3aKOHOAA-

TenbcTBe. B cnyyae 3aaBneHuns ycTpocTBa B peMOHT
VW Ha 3aMeHy B paMKax rapaHTuu, cnedyeT ykasaTb
MeCcTO 1 [jaTy NOKYNKW YCTPOIMCTBA U NPUIOXKUTL CYeT,
VIV HeKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Halleil MOAWTMKE COBEpPLIEHCTBOBAHMS
Hallvx NpoAykToB ocTaB/iseM 3a coboit npasBo Ha
BBO/, M3MEHEHWI B KOHCTPYKLIMIO, YNakoBKy U B Tex-
HUYecKkMe napameTpbl, yka3biBaeMble B TeXHUYeCKoM
LOKyMeHTalvun 6e3 npepynpexaeHuns.

CnucaHue c akcnnyaTaumm. 3awimra okpy>katoLen cpeabl

ObopynoBaHwe, U3HOLWEHHOE 1 CIMCaHHOE C 3KCMAY-
aTauuv cnefyeT yTMAW3MPOBaTb COrNacHo npasuaam
Y yKa3aHvaM, AeCTBYIOLMM Ha [leHb CHATUSA C 3KC-
nayaTauuu.

MaTepmanbl YNakoBKW, Takne Kak nnacTtuk, KapToH-
Hble KODOGKI/], ApeBecKnHa, cnepyet cKnagmpoBaTb
pasfesibHO B CoOOTBETCTBYOLWME KOHTel;IHepr.
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